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DIOS TRADING, spol. s r.o.

Kéd produktu 10007585

Bilé Sumivé vino vyrobené tradi¢ni metodou zrani na lahvi z hrozn vinné révy odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na italskych vinicich vinafské oblasti Piemonte - Alta
Langa - brut

Vino Nabizi komplexni aroma bilého ovoce s nddechem meruriky; na patie pdsobi pinym dojmem a ma dlouhotrvajici texturu, kterou doprovazi jemné, podmanivé perleni
nesouci tony bilé ¢okolady a sladkého ovoce.

Toto specialni cuvée, v piemontském néafeti zndmé jako *Bianc ‘d Bianc*, vyzdvihuje silu terroir prostfednictvim ¢istého projevu odrldy Chardonnay. Vznika z hroznG
vypéstovanych na vinicich s bilymi pGdami tvofenymi slinem a véapencem, které vinu dodavaiji slanost a vynikajici potenciél pro zrani.
Spole¢nost Cocchi byla prvnim vyrobcem, ktery vytvofil vino Alta Langa DOCG vyhradné z odriidy Chardonnay.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Cocchi Bianc 'd Bianc

» Vina

Popis

VytéZnost je skromna: z 5 500 kg hroznd se ziska 3
000 litr& volné odtékajiciho mostu odriidy
Chardonnay. Fermentace probiha vyhradné v
nerezovych tancich a trva témér tfi tydny, nacez
vino zraje na jemnych kvasni¢nich kalech. Cuvée se
sestavuje koncem zimy vyhradné z vin jediného
ro¢niku. Druhotné kvaseni probihd v lahvich
ulozenych v komincich a nasleduje po ném dlouhé,
Ctyfleté zrani. Setfasani kalll (remuage) se provadi
ru¢né v dfevénych stojanech (*pupitres*), po ¢emz
nasleduje *dégorgement a la glace* (odstranéni kalli
zmrazenim hrdla). Bianc ‘d Bianc je sekt typu Brut s
nizkou dozazi, coz vytvari Sumivé vino moderniho
stylu - precizni a zaroveri sviidné. Zde, uchvacen
mistni tradici jidla a vina, objevil Asti jakoZto hlavni
mésto odridy Moscato a také rozsifeny mistni zvyk
michat vina s bylinkami a kofenim. V roce 1891 zde
Giulio Cocchi zahdjil svou ¢innost jako vyrobce
lihovin a Sumivych vin. Nabizel fadu specialnich
aromatizovanych vin; zejména Barolo Chinato,
Aperitivo Americano a nékolik druh( vermutu si brzy
ziskaly velkou oblibu a Gspéch. Giulio Cocchi pfisel s
genialni myslenkou zfidit autorizované prodejny, kde
mohli lidé jeho produkty ochutnat. V roce 1913
fungovalo v Piemontu sedm degusta¢nich bardl
znacky Cocchi a jejich pocet brzy vzrostl na dvanact.
Plvodni produkty a receptury znacky Cocchi byly
proslulé jiz v obdobf Belle Epoque i na rozmanité
scéné éry futurismu. Jméno a vyrobky Cocchi se brzy
rozsifily do celého svéta, o cemz svédci exportni
dokumenty dokladajici vyvoz do New Yorku,
Londyna, Sydney, kolonidIni Afriky ¢i Venezuely, kde
byla v Caracasu zaloZena a po dlouhou dobu
provozovéna spole¢nost ,Casa Cocchi de
Venezuela“. Od roku 1978 vlastni a provozuje
spole¢nost Giulio Cocchi rodina Bava, kterd je sama
0 sobé uznavanym vyrobcem vin z oblasti
Monferrato a Langhe. Vinarstvi si dodnes zachovéava
svij femesliny charakter a pfi vyrobé& osobitych vin,
diky nimz se znacka Cocchi stala kultovni zalezZitosti,
stéle vyuziva plvodni receptury vytvofené Giuliem
Cocchim v roce 1891. K Gspéchiim poslednich tficeti
let patii zachrana vina Barolo Chinato pred
zapomnénim a oziven( kategorie Vermouth di Torino.
Produkt Storico Vermouth di Torino se od roku 2011
stal hybnou silou renesance $pi¢kovych vermutd
této kategorie na mezinarodni scéné. Pozornost je
vénovana rovnéz sumivym vinlim, a to s dirazem na
propagaci a rozvoj apelace Alta Langa DOCG. Diky
vice nezZ stoleté nepretrzité ¢innosti je spole¢nost
Giulio Cocchi zapsana v Narodnim registru
historickych podnikd. Podle legendy se Giulio Cocchi
zamiloval do dcery majitele jednoho z barli
umisténych na hlavnim ndmésti mésta Piazza Alfieri.
Zda se, ze jeho laska byla opétovéna, protoze i dnes
je tento bar zndmy jako ,Il Cocchi®, zéchytny bod
mésta.Giulio Cocchi , fascinovan piemontskou tradici
jidla a vina, objevil Asti, hlavni mésto Moscata , a
nasel rozsifenou tendenci ochucovat vina bylinkami
a kofenim. V roce 1891 tam zalozil sv(ij podnik
specializujici se na vyrobu aromatizovanych a
Sumivych vin, jako je Asti DOCG. Zejména vytvoril
originaIni receptury pro Barolo Chinato, Aperitivo
Americano a riizné druhy vermutu, ¢imz dosahl v
kratké dobé Uspéchu a sldvy. Napadem Giulia
Cocchiho, na tehdejsi dobu vyjimecnym, bylo otevfit
autorizované prodejce, kde by bylo mozné tyto
produkty ochutnat. V roce 1913 bylo v Piemontu jiz
sedm degustacnich pobocek Cocchi, z nichZ se brzy
stalo 12. Jméno a produkty Cocchi se brzy staly
slavnymi po celém svété, jak dokladaji exportni
dokumenty: od New Yorku po Londyn, od Sydney po
koloniaIni Afriku a Venezuelu. Od roku 1978 je
vinafstvi Giulio Cocchi se sidlem v Asti ve vlastnictvi
rodiny Bava, producent( vina v Monferratu a Langa,
ktefi modernizovali vyrobni techniky a poloZili tak
zaklady tomu, co se opét stalo kultovni znackou po
celém svété.Mezi vysledky poslednich 30 let, obrana
Barolo Chinato pred zapomnénim a znovuuvedeni
Vermouth di Torino: Storico Vermouth Cocchi, od
roku 2011, byly ve skute¢nosti hnaci silou
mezinarodniho znovuzrozeni denominace ,di Torino”
mezi high-end vermuty. Nelze opomenout pozornost
vénovanou svétu kvalitnich jednoodriidovych
Sumivych vin brut, vyrabénych italskou metodou od
80. let 20. stoleti (Cocchi Brut) a v posledni dobé
také zévazek k vytvoreni a propagaci DOCG Alta
Langa, jehoZ je Cocchi stale jednim z nejoddanéjsich
Sampion(.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Zrani

Barva

Plvod
Produkce
Charakter
Rocnik
Odriida
Priviastek
Oblast & obec
Vyroba

Balenf
Alkohol ABV
Objem

brut 0.75I

LMIV & Dopliikové parametry

Zékonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Cocchi

Sumivé vino

4 roky, lezeni na lahvi
bila

Itlie, Piemont

raritni kousek

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl

2018
Chardonnay
Blanc de Blancs
Alta Langa

druhotné kvadenf vina na lahvi & metoda Champagne

hold lahev
12,50 %
750 ml

Sumivé vino

odrlidové vino révové, alkoholovy vyluh bylin a kofeni, cukr
Giulio Cocchi Spumanti Srl, via Liprandi, 21 - 14023 Cocconato, Itélie

Oxid sifi¢ity a sifi¢itany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

konzumacf.
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