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BANA CANNE

DIOS TRADING, spol. s r.o.

Husova 1205, Modfrice, 664 42

EAN 3107460005723
K6d produktu RU002853

Tento novy likér je smési nestarnutého rhum Agricole, sirupu

z cukrové trtiny a pfirodniho bananového extraktu
vyrobeného z banandl péstovanych v Habitation Clement.

Tento bananovy extrakt byl vyvinut specialné pro Clement na

Martiniku pomoci inovativnich technik extrakce s nizkou
energii.

Clémenthouse, zakotveny na Martiniku od roku 1887,
ztélesnuje dokonalost zemédélského rumu. Jejich likér
Clément Bana Cane se vyrabi z bilych a starych rum{ z
Domaine de I'Acajou, kde Cerstvy banan a dalsi pfirodni
prichuté peclivé prostupuji rumem.

Tento jedinecny likér predstavuje vyvazené spojeni mezi
bilymi a starymi rumy, obohacené o maceraci pfirodnich
aromat mistnich banand. Jeho intenzivni viiné odhaluje
velkorysé tény Cerstvého bananu, jemné vylepSené sladkym
korfenim, jako je badyan. Na patie vykvétd ovocnd sladkost
na zakladu bohatém na oloupany bandn, s pikantnim a
rostlinnym nadechem, ktery pfinasi svlidnou svézest.
Pretrvavajici zavér pripomina pravé nakousnuty banan a
zanechava okouzlujici a exotickou vzpominku.

Clément Bana Cane, idealni do koktejl nebo ¢isté chuti,
svadi svou jemnou rovnovahou mezi intenzitou a kulatosti.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Habitation Clément sidli v Le Francgois na Martiniku.
Tovarnu na rum zalozil Homere Clément v roce
1887, kdyz koupil panstvi na vrcholu cukrové krize.
V té dobé byl Homere Clément velmi oblibenym
¢lenem martinické komunity a starostou Le Francois.
Koupil prestizni cukrovou plantaz znamou jako
Domaine de I'Acajou. Tato usedlost o rozloze 43 akri
byla povazovana za jednu z nejlepsich cukrovych
plantdZi na ostrové Martinik. Ale protoZe byl chycen
v chudé a stagnujici cukrové ekonomice, byl bohuzel
donucen k bankrotu. Homere Clément proved|
potfebné investice a pfeménil jeden z

producenta Rhum Agricole. Prived| péstitele zpét na
pole, aby znovu sklidili cukrovou tftinu, ale ne
rafinovali cukr. Jeho myslenkou bylo vylisovat
cukrovou trtinu vypéstovanou na jeho kvalitnim
panstvi a extrahovat aromatickou a chutnou Stavu z
cukrové trtiny od prvniho lisovani az po destilaci
¢istého rumu. Homer, inspirovan skvélymi eaux-de-
vie, které objevil béhem studii v mladi v Pafizi,
napodobil palirny velkych Armagnaci z jihozapadni
Francie, aby zdokonalil svij zplsob vyroby rumu,
dnes znamy jako Rhum Agricole. Po smrti Charlese
Clémenta, jeho syna, diim koupili George-Louis a
Jean-José Clémentovi, poté v roce 1986 GBH, ktera
jej vlastni dodnes. Lihovar je nyni uzavfen a
pfeménén na muzeum, Rum Clément se destiluje v
palirné Simon Distillery ve Francois, par kilometrd
odtud, a poté zraje ve sklepich Clément.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail
Prichut
Objem
Alkohol ABV

Clément
likér na bazi destilatu z cukrové
trtiny

ochuceny trtinovy destilat
Banany
700 ml
25,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

likér
Cognac Ferrand, 24 Chemin des
Prés, 16130 Ars, Francie

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



