Chateau du Breuil Pommeau de Normandie 0.7

» Destilaty

EAN 310823604008
K6d produktu CAL01090

Objevte tekuté uméni Normandie v podobé prémiového
aperitivu, ktery mistrovsky spojuje ¢erstvy jable¢ny most s
vyzralym calvadosem. Tento elegantni napoj z legendarniho
zamku Chateau du Breuil vas okouzli hlubokymi tény medu,
suseného ovoce a jemného dreva. Dokonaly spolecnik pro
slavnostni pripitky, k francouzskym syrlim nebo jako luxusni
tecka za vyjimecnou vecefi.

Barva: Jantarova s hlubokymi mahagonovymi odlesky a
zarivou jiskrou

@ha i Viné: Intenzivni a komplexni, s dominantnim ténem
E Ji v , . v , v , .
FOMMEAU de NORMAND pecCenych jablek, susenych Svestek, mandli a nadechem
vanilky

Chut: Bohatd, dokonale vyvazend mezi sladkosti ¢erstvého
mostu a hrejivosti calvadosu, s tdny karamelu a medu
Zavér: Dlouhy, sametové hladky, s pretrvavajici ovocnou
svézesti a jemnym podtextem dubového dieva

@htean du Breuil
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Pommeau de Normandie z produkce proslulého
zamku Chateau du Breuil je tradi¢ni normandsky
aperitiv s chranénym oznacenim ptvodu (AOC).
Tento sofistikovany napoj vznikd mistrovskym
smichanim (tzv. mutage) priblizné dvou tretin
Cerstvé vylisovaného jable¢ného mostu a jedné
tretiny mladého calvadosu AOC s obsahem alkoholu
nejméné 65 %. Calvados okamzité zastavi
fermentaci mostu, ¢imz se v napoji uchova pfirozeny
nezkvaseny jable¢ny cukr a pIné ovocné aroma. Po
tomto peclivém sceleni putuje Pommeau do
historickych sklepd Chateau du Breuil, kde zraje v
malych dubovych sudech po dobu minimainé 14
mésicl, coz vyrazné prekraduje zékonem stanovené
minimum. Béhem zrani v dubovém drevé dochdzi k
dokonalému sjednoceni obou slozek. Napoj ztraci
svou pocatecni ostrost, ziskava nadhernou
jantarovou barvu a rozviji komplexni tfislovinovou
strukturu a jemné drevité tény, které doplfiuji
sladkost zralych jablek. Chateau du Breuil,
obklopené rozsdhlymi jable¢nymi sady v srdci
regionu Pays d'Auge, si zakldda na stoprocentnim
femesiném zpracovani. Pro vyrobu mostu se pouziva
exkluzivni selekce tradi¢nich horkych,
horkosladkych, sladkych a kyselych odrid jablek.
Vysledkem je aperitiv s obdivuhodnou architekturou,
ktery se nejlépe podava vychlazeny na teplotu 8-10
°C, kdy pIné vynikne jeho harmonie. Zajimavost o
znacce Samotné sidlo Chateau du Breuil je
architektonickou pamatkou ze 16. a 17. stoleti, ktera
patfila vyznamnym francouzskym Slechtickym
rodlim, véetné pribuznych slavného spisovatele
Marcela Prousta. Dnes se v téchto historickych
prostorach s hrdzdénou architekturou snoubf staleta
tradice s modernimi technologiemi, coz ze znacky
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calvadosu a jable¢nych specialit na svété.

Hlavni parametry

Znacka Chateau du Breuil
Druh likér z ovoce
Plvod Francie, Normandie
Klasifikace pdvodu AOC & AOP
Prichut Jablka
Charakter ovocny
Zrani v dubovych sudech
Objem 700 ml
Alkohol ABV 17,00 %
Baleni hold lahev
LMIV & Doplinkové parametry
Zakonné zarazeni likér
Slozeni Jable¢ny most, Calvados AOC
Chateau du Breuil, 14130
Vyrobce Le Breuil-en-Auge, Calvados,

Normandie, Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Alergeny skupina .

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



