Champagne Alfred Gratien rosé 0.75I

» Vina

EAN 3594580000682
Kéd produktu CHA29008

R0Zové $umivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy Pinot Noir, Pinot Meunier a Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - brut

V tomto réizovém Champagne je jasné patrny styl znacky Alfred Gratien. Rafinované cuvée, ve kterém se elegance Chardonnay a ovocné tény jemné snoubi s Pinot
Meunier. Intenzivnéj$i rzové barvy je dosazeno pfidanim tichého vina Pinot Noir.

Barva: svétle rGizova barva

Viainé: typicky bohaté ovocné aroma

Chut: jemné vyvaZzend, aromatickd vyraznost a svéZzest ¢ervenych bobulovin

Vynikajici jako aperitiv, ke grilované zeleniné, krevetam ¢i do riizova pecené veprové panence.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem

ALFRED GRATIEN

Epernay
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Champagne Alfred Gratien rosé 0.75I

» Vina

Popis

V tomto riizovém Champagne je jasné patrny styl
znacky Alfred Gratien. Rafinované cuvée, ve kterém
se elegance Chardonnay a ovocné tény jemné
snoubi s Meunier. Intenzivnéjsi rizové barvy je
dosazeno pridénim tichého vina Pinot Noir. V Alfred
Gratien neni pfi vyrobé Sampariského vima
pouzivana malolakticka fermentace, aby si vino
udrzelo svou pivodni osobitost. Tak je zachovano
aroma hrozn a pddy, z nize réva vzedla, a vino
z0stava svézi i béhem zrani. Tato mimoradna péce
zarucuje jedine¢nou kvalitu, diky niz je Sampanské
Alfréd Gratien opravdu vyjime¢né. V Alfred Gratien
neni pfi vyrobé S$ampariského vima pouzivéana
malolakticka fermentace, aby si vino udrzelo svou
plvodni osobitost. Tak je zachovéno aroma hroznli a
pldy, z nize réva vzedla, a vino z(istava svézi i
béhem zrani. Tato mimoradna péce zarucuje
jedine¢nou kvalitu, diky niz je Sampanské Alfréd
Gratien opravdu vyjimecné. Kvalita a styl
Sampanského Alfred Gratien jsou oceflovany po
celém svété. Je nabizeno na nejvéhlasnéjsich akcich
a v nejlepsich podnicich. Pres 80 % pafizskych
restauraci, které se mohou pochlubit michelinskou
hvézdou, ma ve své nabidce Champagne Alfred
Gratien. Diky své jedine¢nosti ziskévaji vina Alfred
Gratien nejvyssi ocenéni a jsou vysoce hodnocena
prednimi svétovymi odborniky. Vinarstvi jiz
nékolikrét potvrdilo své misto mezi 30
nejobdivovanéjsimi znackami Champagne, v
Zebfic¢ku sestavovaném Champagne Academy
Drinks International. Ochutnévka téchto vin se stane
nezapomenutelnym momentem v Zivoté kazdého
znalce. Sampariské Alfred Gratien, chranéné pred
rozmarnymi trendy, z{istava vérné svym kofentim.
Rodina Jaegerl z Epernay piedavé femeslo
sklepmistra jiz ¢tyfi generace z otce na syna a
zajistuje tak, aby styl Alfreda Gratiena prezil. Staleté
zkusenosti, kvalitni materiély a zrani v dubovych
sudech ,sous-bois" prispivaji k proméné naseho vina
v prestizni znacku Sampanského. Vsechny tradi¢ni
metody vyroby Samparského zacinaji vybérem téch
nejlepsich hroznl. Panstvi Alfred Gratien je
domovem 1,56 hektar( vinic klasifikovanych jako
Grands Crus a Premiers Crus v srdci regionu Céote
des Blancs. Pro vyrobu svych cuvée diim nakupuje
dalsi hrozny, které pouzivé vedle svych vlastnich.
Vinafstvi dodava pfiblizné stovka réiznych vinaid a
mnozi tak ¢ini po generace. Loajalita, rodinny duch a
vzajemny respekt jsou zakladnimi hodnotami ve
vztazich s dodavateli. Alfred Gratien rad fikaval, ze
Luméni vina zanechava kofeny v piidé”. Snaha o
ziskavani téch nejlepsich hroznl byla vzdy prioritou
sklepnich mistrti domu. Den po sklizni za¢ina
sklepmistr pracovat na nejcennéjsim materiélu:
samotnych hroznech. Dim Alfred Gratien pouziva k
vyrobé Samparnského pouze prvni lisovani, zndmé
také jako cuvée nebo ,uslechtild stava“. Mosty jsou
poté dopraveny do sklepa a sklepmistr za¢ina
praktikovat své uméni. Vinifikace se od roku 1864
provadi vyhradné v dubovych sudech o objemu 228
litrl. Kazdy cru, kazdy ro¢nik a kazdy plvod vina se
vinifikuje samostatné. Speciélni oznaceni na sudech
identifikuje cru a dodavatele vina. Kontakt mezi
vinem a sudem podporuje mikrooxygenaci, ktera
vino vyzivuje a doddva mu télo a urcitou kulatost. To
je tajemstvi osobitého stylu Alfreda Gratiena. Ve
sklepé zraje pfiblizné 1 000 sudd v dubovych
sudech, presto cuvée z domu Champagne Alfred
Gratien neprochdzeji jablecno-mlécnou fermentaci.
Tato volba zachovava plvodni charakter ovoce a
zivost dlouho zrajicich vin. Dm Alfred Gratien vzdy
pouzival pro sva ro¢nikové Sampariska staromédni
korkové zatky. Jak vysvétluje Nicolas Jaeger,
Lpropustnost korku a jeho pruznost zachovavaji
Cerstvost a zaroven podporuji mikrooxygenaci, kterd
je pro dobry vyvoj vina klicova“. Rozhodujicim
faktorem je, jak dlouho vino zra ve sklepé. Vice nez
1 300 000 lahvi nechavé odpocivat v tichu a tmé v
kridovych sklepech domu. Klasické cuvée brut zde
zra Ctyfi roky, ro¢niky nejméné 10 a cuvée Paradis
stravi ve sklepé Sest az sedm let. Mistr sklepa se
znovu a znovu vraci, aby si prohléd| své umélecké
dilo. Vino se micha a degorzuje, aby se odstranily
kaly, davkovani dodavé sampanskému ton, zatimco
faze lahvovani ho zdobi jeho nejluxusnéjsi paradou.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrida
Charakter
Plivod

Oblast & obec
Rocnik

Zréni

Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Doplitkové parametry
Zéakonné zarazeni

Slozenf

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornén{

Alfred Gratien
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
rlizova & rosé & pink
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne
Vallée de la Marne
NON Vintage
leZeni na lahvi
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hold lahev
750 ml
12,00 %

Sumivé vino
odridové vino révové
ak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vys:

Upozoriiujeme, ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.
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