Centenario rum 7y Provincias 0.7]

» Rum & rumovy likér

Popis

"Vyroba rumu CENTENARIO je datovana uz od roku
1969. Proces vyroby rumu CENTENARIO zacina
sbérem cukrové trtiny, z jejihoz difevnatého stonku
plného mékké a sladké drené se ziskava cukr. Trtina
se sklizi patnact mésicl po zaseti, pricemz sklizen
pfipada vzdy na léto. sele se ru¢né az u zemeé a
stonky se vozi do cukrovard, kdese z nich lisuje
Stava. Stava je nasledné podrobena procesu
kvaseni, béhem kterého specialni kvasni¢né kultury
preméni cukr v alkohol a jiné latky. Po dokonceni se
surovina pro nejlepsi kostaricky rum Cisti procesem
destilace. Jednim z produktl destilace je tzv.
""mlady alkohol"", ktery se skladuje v ru¢né
vyrabénych sudech z bilého dubu. Tim se zahajuje
proces zrani, ktery dava rumu CENTENARIO jeho
vlni, nezaménitelnou chut a charakteristické
vlastnosti nejlepsiho rumu v Kostarice"

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN
Kéd produktu

7441001110948
RU001620

Anejo Especial 7 je smés jemnych rumU peclivé zrajicich v
sudech z bilého dubu po dobu delsi jak 7 let, béhem které
rum ziska svou jedine¢nou a unikatni chut.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
Hlavni parametry

Znacka Centenario
Druh poctivy trtinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
Pdvod Kostarika
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
LMIV & Doplikové parametry

Zékonné zarazeni rum

voda, destildt z cukrové trtiny,

Slozeni barvivo: karamel (E150)

Centenario Internacional, SA A040,

Vyrobce San Jose, Curridabat, 11801,

Kostarika

Upozornujeme, ze tento produkt

Alergeny Cloganta slevaany o K dicposic
upozornéni geny | P

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
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