Casa Coste Piane Prosecco Col Fondo 0.75I

» Vina

Kéd produktu SE003200

Hlavnim motem vinafrsti je ,,Nasim hlavnim produktem je
prosecco ,Frizzante...Naturalmente” se spontannim odkazem
v lahvi¢ce. Vino ziskané z hroznd Glera kvasenych v bilé (bez
slupek) po prvotnim kvaseni v ocelovych tancich tam zlstava
celou zimu odpocivat. Na jafe, s prvnimi teplymi dny, jakmile
je vino nalahvovano, za¢ne v lahvi spontanni kvaseni. Je to
vino snadno pitelné, suché a jemné perlivé, ve kterém vynika
chut a mineralita propdj¢ena vlastnostmi zemé pdvodu.
Prosecco ,Frizzante...Naturalmente" neprochazi béhem
procesu vyroby vina ani pfed pInénim do lahvi fyzikalné-
chemickymi Gpravami (jako je prisna steriliza¢ni filtrace),
takze je diky pfitomnosti pfirodnich kvasinek udrzovano
nazivu a pribézné se vyviji v lahvi.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
na cesté 24,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Casa Coste Piane Prosecco Col Fondo 0.75I

» Vina

Popis

Loris Follador je z dlouhé rfady farmard ve
Valdobbiadene. Diky svému otci a dédovi Loris a
jeho dva synové nikdy nemuseli sazet vinnou révu.
Jejich vinice s vice nez 60 let starymi vinicemi jsou
absurdné strmé a pdda je velmi mélka a narazi na
pevny vapenec nebo piskovec v nékolika
centimetrech. Folladors jsou si tohoto Stastného
dédictvi dobre védomi a zachazeji s nim s Gctou a
respektem, ktery si zaslouzi. Nepouzivaji se zadné
herbicidy, pesticidy ani hnojiva. Orat se tu ned3, ale
u révy tohoto stari to opravdu neni nutné, uz ddvno
nasli své zdroje hluboko v kamenné formaci pod
nimi. Sklizef je samozifejmé ruc¢ni a zda se, zejména
v nejstrméjsich mistech, témér nemozna. A co je

je co nejjednoduseji a pfimocare vyjadrit potencidini
mineralitu a terroir téchto vinnych rév. Loris
navazuje na tradici vyroby vina, kterd mu byla
predana z predchozich generaci, aniz by prebiral
néjaké ,vylepseni“ 60. let, ale s jistym ohledem na
technologické inovace. Hrozny jsou ihned lisovany
pomoci pneumatického lisu. Most se poté ¢astecné
zkvasi a oddéli se kaly a stava a kaly se vycisti
filtraci. Vycisténa stava a prefiltrované kaly jsou na
konci zimy znovu vlozeny do ldhve a znovu
fermentovany od zacatku do poloviny léta, ¢imz se
vytvofi vlastni perlicka a prostfedi oxidu uhlicitého,
které zabranfuje oxidaci bez pouZiti siry. Nedochazf k
vyteceni, takze proslé kaly zlstavaji v lahvi, coz
zvySuje slozitost, ale také urcity zakal. Vino Ize
dekantovat ze zalohy nebo nalévat tak, jak je. At tak
¢i onak, chut se neméni a mineralita nezaménitelna.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida

Charakter

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Cosa Coste Piane

Col Fondo & tradi¢ni, nefiltrované
Sumivé vino z Veneta

Prosecco & tradi¢ni italské vino z
Benatského kraje

Itdlie, Veneto & Benatsko
bila

NON Vintage

Prosecco Valdobbiadene
DOCG

zakladni odrlida pro Prosecco &
Glera

Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s
cukrem méné nez 3 g/l bez
doslazeni

lezeni na lahvi
750 ml

11,00 %

hold lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny
upozornéni

perlivé vino
odrGdové vino révové

Casa Coste Piane di Follador Loris -
Azienda Agricola, Str. Coste Piane, 2,
31049 Valdobbiadene TV, Itdlie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



