Canasta 20y Cream Williams & Humbert 0.5l

» Vina

EAN
Kdd produktu

8410028901678
SHER0650

Vino tmavé mahagonové barvy s chuti ofechd a jemnym dotekem prazeného cukru. Je velice
lahodné a jemné na patre, sametové a srdec¢né. Canasta Cream je pripravena smichanim druhu

Oloroso a sladkych odrid Pedro Ximenez. Zraje v 500 | sudech z amerického dubu po dobu
nejméné 5 let.

Poddvame samotné nebo jako desertni vino se zadkuskem. V pripadé vychlazeni nebo s ledem se
z néj stane skvély osvézujici drink.

Dostupnost na hlavnim skladé:

3ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

Skladem
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Canasta 20y Cream Williams & Humbert 0.5l

» Vina

Popis , o Hlavni parametry

Tmave mahag'o.nova parya S jasnymi mede'nylmlr Znacka William & Humbert

odlesky. Velmi intenzivni aroma, charakteristické pro ., o,

tabak, cedr, kofeni, karamelizovany cukr, toffee, Druh dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz della Frontera

suené broskve, dvestky, fiky a vladské ofechy, s Detail Sherry_Cream

jemnymi tény vanilky. Sladké, elegantni, vysoka Barva bila

kyselost diky koncentraci, svézi, sametové a velmi Odrtda Palomino Fino, Pedro Ximenéz & PX

dobre vyvazené v Ustech. Pfijemné dlouhy a Charakter sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l

komplexni zavér. Skutecné vyrazné a elegantni o L .
oy . Pavod Andalusie, Spanélsko

sherry. Celkové zraje minimalné 20 let. Historie a

sldva sherry zacina pfichodem Maur( a jejich Oblast & obec Jerez de la Frontera

vynélezu - destila¢niho pfistroje, kterym Zrani 20 let, v dubovych sudech

spotrebovavali prebytky ze sklizni, jenz pak Baleni darkové, krabicka & tuba

nasledné pridavali do novych vin. Diky Stastné Objem 500 ml

souhre prirodnich podminek v tomto nejjiznéjsim Alkohol ABV 20,00 %

cipu Spanélska vzniklo unikatni dolihované vino,
které se spolecné s portskym déli o nejvyssi
stupinek obliby v této kategorii. Vdéci za to také siru
Francisu Drakeovi, ktery pfivezl zpét do Anglie 2 900
sudl sherry jako vale¢nou kofist a nevédomky tak
Spanéliim zajistil nejvétsi odbytisté tohoto vina. Pro
vyrobu jsou povoleny pouze tfi odrlidy: Palomino,
Pedro Ximenez a Moscatel Fino. Princip vyroby
spociva v plsobeni kvasinkového povlaku (flor) na
hladiné vina v nedolitych sudech, ktery vinu doda
specifické vlastnosti, vini a chut. Pokud je flor
dostatecny, vznika nejzadanéjsi a nejlepsi typ sherry
Fino. Dalsimi druhy jsou Amontillado, Oloroso nebo
Cream. VSechna vina se nechaji prokvasit na sucha,
poté se dolihuji vinnym destilatem na Uroven
15-20%, a nasledné dle pozadavk{ doslazuji
zhusténym neprokvasenym mostem. Nakonec se
vyuzitim systému Soleras, coz je sestupné michani
vin z rlizné starych sudd, dosahne shodnych
vlastnosti nového sherry. Odrlida Pedro Ximenéz (¢ti
chimenés), téz zndma pod zkratkou PX, je péstovana
v centrélni ¢asti Spanélska a pouziva se na vyrobu
sladkych, fortifikovanych vin nebo na vyrobu brandy.
Legenda pravi, ze odridu pfivezl ndmornik
Spanélského kralovského lodstva Pedro Ximenéz z
Kanarskych ostrovd do rodného Spanélska. Zjistil, ze
se ji na horké pddé nedaleko Jerezu dafi mnohem
|épe nez v jeji domoviné. Po nékolika Uspésnych
prvnich skliznich se mu dostalo cti, aby predstavil
své sladké tmavé vino samotnému krali. Ten jim byl
upfimné nadsen, protoze v té dobé maloktera
odrida dozravala do takové sladkosti. Na krélGv
dotaz, jak se odrida jmenuje, odvazny namornik
pravil Pedro Ximenéz. BEhem dalsich 100 let se
vinohrady s touto odriidou zna¢né rozsitily a véhlas
odriidy se posunul i za hranice Spanélska. Dnes ji
mdzeme nalézt nejen na Kanarskych ostrovech, ale i
v USA, Argentiné, Australii a Chile. VSude se pouziva
na vyrobu typicky hutnych, tmavych a sladkych vin s
charakteristickym aroma trtinového cukru, doplnéné
tény kavy, mlécné Cokolady a kandovaného ovoce.
PX ma velky potencidl ke zrani - ¢im déle vino lezi na
sudu, tim dostaneme extraktivnéjsi, delikatnéjsi a
harmonicté;jsi vino.

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Vyrobce

likérové vino

mag/I

Upozoriujeme, ze tento produkt mdZe obsahovat alergeny. Presné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.
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