Camus cognhac Return to Saint Aulayen 0.71

» Destilaty

e — EAN 3028130078390
Kéd produktu C0000240

Camus Cognac Return to Saint-Aulaye se vyrabi vyhradné z
kolombardskych hroznl vypéstovanych ve vesnici Saint-Aulaye.
Zrani probihd v sudech vyrobenych ze dreva pochazejiciho z
mistniho Double forest.Barva: Svétle zlatd.viné: Ovocna,
korenitd, tony hrusek, ananasu, koreni.Chut: Krémova, svézi,
tény pudinku, zazvoru, vlasskych orechll.Zavér: Dlouhd
vydrz.Jednd se o limitované staceni 3,000 lahvi.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
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o N
CAMUS
DIOS TRADING, spol. s r.o. 24.6.2026 19:55

Husova 1205, Modfice, 664 42 objednavky.eshop@rumhouse.cz 1/2



Camus cognac Return to Saint Aulayen 0.7l

» Destilaty

Popis

Pét generaci pracovalo na tom, aby vytvorily dnesni
povést Camus, desetileti po desetileti s jednim
spole¢nym presvédcenim a to preddvat svoji vasen,
dédictvi, tradici, znalosti a dokonalost. Camus
plsobi nezavisle na roce 1863, kdy spole¢nost
oficialné zalozil Jean-Baptiste Camus. Dodnes v ni
zastavaji stejnou nekompromisni filozofii
pétigeneracni rodiny, kterou popisuji nasledovné:
~Jsme femeslnici s mimoradnou vasni, ktefi se
zapojuji do nelinavného hledani maximaini
dokonalosti. Prijimame silné stranky nasich tradic a
zéroven z(stavame v popredi védy, abychom vzdy
dosahli nové Grovné intenzity vini nasich kornakd. S
nejkrasné;jsi koriaky pro potéseni téch, ktefi ocenuji
ty nejlepsi véci v Zivoté.” K vyrobé se pouzivaji
vysoce aromatické druhy révy - Ugni Blanc, Folle
Blanche a Colombard. Vzdy jsou zpracovany
maximalné do 2 hodin od sklizné. Nasleduje dlouha
fermentace, kterd vytvofi vino s kaly, které se
nefiltruje - obsahuje 8% alkoholu. Jejich patentovana
metoda destilace ,Intensity” umozfuje , vytézit” z
druhé destilace ty nejaromatiCtéjsi ¢asti tekutiny,
bohaté na estery zodpovédné za intenzivni ovocné
aroma. Nejaromatictéjsi ¢ast, prvnich 20 litrd, oddéli
a ochutnavaji jednotlivé, poté se pridava do finalni
smési. Diky této unikatni vyrobni technice jsou
koflaky Camus az 7-krat aromatictéjsi nez ty, které
jsou vyrobeny standardni destilaci. Je vyroben Cisté
z kolombardskych hroznl vypéstovanych na malém
pozemku o rozloze 1,5 hektaru ve vesnici Saint-
Aulaye. Je vysledkem desetileti trvajiciho projektu na
znovuobjeveni a ochranu jedine¢ného terroir, jehoz
historickd tradice vyroby konaku v této oblasti byla
na pokraji vymizeni. Synergie mezi domem Camus a
méstskou radou Saint-Aulaye umoznila peclivy vybér
oblasti pro péstovani nové révy a oziveni urcitych
tradi¢nich postupd, jako je pouzivani sudl
vyrobenych ze dfeva z mistniho lesa. Po letech
studia, vyvoje a starnuti vznikla finalni smés ro¢niku
2016 jako limitovana edice. Konflak krasné lesklé
zlaté barvy s jantarovymi odlesky. V jeho vini se
objevuji ovocné aroma hrusky a ananasu s
naznakem pepre. Tepla a bohatda chut oplyva tény
vanilky s nddechem zéazvoru a vlasskych orechd.

Hlavni parametry

Znacka Camus
Druh aristokraticky francouzsky Cognac
Pavod Francie
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Upozornujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



