Ca dei Frati Lugana Brolettino 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10204708

Bilé tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odridy 100%
Trebbiano di Lugana - Turbiana vypéstovanych na vinicich
italské vinafské oblasti Lombardia - suché

Ve vini vyniknout tény zralého ovoce broskvi, Zlutych jablek,
okvétnich kvitkl rdzi se svézimi a balzamickymi tony.

Na patre zadtoci na chutové poharky invaze chuti, pficemz je
v chuti zachovédna veskera svézest a elegance.

PIna struktura je provazena tahlou kyselinkou a
charakteristickou pikantni chuti, které zcela vycisti Usta a
zanecha je zaplavené jemnymi vinémi.

Idedini k zimnim polévkdm, lusténindm a téstovindm s bilymi
omackami, bilému masu a drlibezi, stfedné vyzralym syrdim,
rybam s dlouhou pfipravou a korysim.

Dostupnost na hlavnim skladé: 2 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Ca dei Frati Lugana Brolettino 0.75I

» Vina

Popis

Brolettino, pochdzi z pro Luganu domaci odridy
Turbiana. Zralé hrozny jsou ru¢né sbirdny v poloviné
rijna. Pravé zralé hrozny a plda bohaté na mineraly
zajistuje velmi dobrou strukturu tohoto vina.
Brolettino je vino pIné, ale soucasné si po celou
dobu udzuji svoji svézest a eleganci. Toto neobvyklé
italské bilé vino je vyrobeno z hroznd odridy
Turbiana, kterd je mimo svou domovinu Lugana na
jiznim bfehu slavného italského jezera Lago di Garda
malo znama. Odrlda, kterd je povaZovana za
pribuznou hroznu Verdicchio, obvykle produkuje
okouzlujici tény tropického ananasu, mandarinky a
horkych mandli spolu s nadechem okvétnich listk{
r(zi. Ca dei Frati sklizi hrozny pro toto vino v
poloviné fijna z vinic, které byly vysazeny v roce
1971. Mladé vino se pak vinifikuje v nerezovych
tancich a pred lahvovanim zraje 10 mésict v
dubovych sudech. Vysledkem je bohaté vino
krémové konzistence s atraktivnimi tény zralého
peckovitého ovoce doplnéné vanilkou a medem ze
zréni v sudech. Diky intenzivnimu chutovému profilu
se toto vino skvéle hodi k pe¢enému kureti,
krémovym rybim pokrmm a zrajicim syrdim. Prvni
zminka o Ca dei Frati pochazi z roku 1782, ale
moderni vinarstvi zalozil v roce 1939 Felice Dal Cero,
ktery si uvédomil vyjimecny vinarsky potencial
oblasti. BEhem nékolika poslednich desetileti rodina
Del Cero preménila vinarstvi na Spi¢kového vyrobce
v Lugané. Vytvareji svézi, charakteristicka bila vina z
typickych mistnich odrld a elegantni, dobre
vyvazena Cervena vina z 200 hektarl rodinnych
vinic. Jedny z prvnich zminek o vinarstvi Ca dei Frati
se datuji jiz do roku 1782. V roce 1969 v oblasti
vznikla denominace DOC a vinarstvi zacalo lahvovat
prvni vino Casa dei Frati Lugana DOC. Dnes vinarstvi
vede Santa Rosa Dal Cero (manzelka vinare Pietro
Dal Cero) spolu se svymi potomky (lgino, Gian
Franco, Anna Maria). DlleZitou investici se stal
nakup nové vinice Luxinum v oblasti Valpolicella,
kterd predstavuje navrat ke korfendim.Rodinna
pospolitost, jasné definované ukoly, viely vztah ke
své zemi a oblasti Lago di Garda pfedstavuji silné
stranky rodiny Dal Cero. Vinarstvi vyrabi sva vina v
respektu s tradicemi a modermini technologiemi.

Hlavni parametry
Znacka

Plvod

Barva

Ro¢nik

Oblast & obec
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Ca 'Dei Frati

Itdlie, Lombardie, Veneto &
Benatsko

bila
2018
Lugana

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Sur Lie

v dubovych sudech, v nerezovych
nadobach

750 ml
13,50 %
hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



