Ca dei Frati bianco Pratto 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10204725

Bilé tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odrddy Turbiana,
Chardonnay a Sauvignon Blanc vypéstovanych na italskych
vinicich v oblasti Lago di Garda - suché

Pratto od Ca’ dei Frati je osobité bilé vino z pozdniho sbéru,
které se vymyka béznym vinarskym postuplm, ale zaroven si
zachovava respekt k mistnimu terroiru. Ve vini zaujme tény
tropického ovoce doplnénymi jemnymi bylinnymi a
minerdlnimi nuancemi.

Chut je bohatd a harmonicka, s lehce nasladlym nastupem,
na ktery navazuje svézi kyselina a pfijemna slanost v krasné
rovnovaze. V dochuti se znovu objevuji ovocné a mineralni
tény. Skvéle se hodi k vyraznéjsim predkrmim, aromatickym
pokrmUm, lehkym bilym masim, rybam s bylinkami i
vyzralym syrdm.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
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Popis

Pratto je vyzva, kterou ve vinafstvi chtéli pfijmout,
aby mohli prekrocit konvenéni metody pro zachovani
respektu k teritoriu. Pri této pozdni sklizni se viiné
Sauvignonu rozvinula v oceli, zatimco jemnost
Chardonnay a jemnost Turbiany se harmonicky
spoji, ¢imz se ziska exkluzivni vysledek. Ve vini jsou
patrné ndznaky tropického ovoce dopinéné o
rostlinné tény a ndznak minerald, které zvysuji
jemnost a eleganci, s velmi pfitazlivym dopadem,
ktery povzbuzuje stimulaci chutovych poharkd. Na
patre je invaze bohaté a vynikajici sladkosti, po
které nasleduje kyselost a pfijemnost v dokonalé
rovnovaze, nez se znovu uvolni ovocné a mineralni
tény. Perfektni spole¢nik k predkrmdm, jako jsou
foie gras canapés a také s jemnymi prvnimi chody
bohatymi na aroma, svétlé a bilé maso a ryby s
aromatickymi bylinkami, vyborné se téz hodi ke
zralym syrlim. Rodina Dal Cero vlastni Ca dei Frati
od roku 1939, kdy Felice Dal Cero rozpoznal
potencidl tohoto vyjimecného panstvi nedaleko
jizniho brehu jezera Garda. PGvodni majetek pochazi
z roku 1782, ale v poslednich nékolika desetiletich
se rodina vénovala revitalizaci panstvi a budovani
solidni poveésti kvality. V soucasné dobé jsou
povazovani za nejlepsi producenty v Lugané a z
pouhych 12 hektar(l v roce 1987 se jejich majetek
rozrostl na dnesnich vice nez 160 hektard. Toto
lahodné bilé vino se sklada predevsim z Turbiany,
mistni odrlidy, kterd je povazovana za pfibuznou
hroznu Verdicchio, a z mensiho podilu Chardonnay a
Sauvignonu Blanc. Hrozny pochézeji z vinic v
Sirmione a Desenzano del Garda, kde se udrzuje
nizka Uroda, aby byla zajiSténa kvalita. Hrozny se
obvykle sklizeji pozdé a fermentuji v nerezovych
tancich. Sarze Turbiana a Chardonnay pak zraji 14
mésicl v dubovych sudech, po nichz nasleduje 6
mésicl zrani v 1ahvi pro kone¢nou smés. Vani
charakterizuji okvétni listky rdize, ananas a lici,
zatimco v chuti se projevuje jasna kyselinka,
krémova textura a stfedni télo. Odvazny chutovy
profil z n&j Cini skvélé gastronomické vino, které Ize
kombinovat s rybami, pe¢enym kuretem, krémovymi
téstovinovymi pokrmy nebo syry.

Hlavni parametry
Znacka

Produkce

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Odrlda

Charakter

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Ca 'Dei Frati

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

Itélie, Veneto & Benatsko

bild

2018

Lago di Garda

Chardonnay, Sauvignon blanc

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

v dubovych sudech, v nerezovych
nadobach

750 ml
13,00 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.
Alergeny

upozornéni

VyZzivové Udaje

vino

odrdidové vino révové

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Nutri¢ni hodnoty na 100 ml
Energie: 337 k] - 81 kcal

Tuky: 0 g

z toho nasycené mastné kyseliny: 0

g

Sacharidy: 1,5 g

z toho cukry: 0,9 g
Bilkoviny: 0 g

Sil: 0 g



