Brunello Phenomena Castello di Argiano Sesti 0.75I

» Vina

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu 10303331

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy 100%
Sangiovese Grosso vypéstovanych na vinicich italské vinarské
oblasti Toskansko - Montalcino - suché

VZdy platilo, Ze jeden z nejdllezitéjsich vyraz{ odridy Sangiovese ve
viné je Brunello z oblasti Montalcino v Toskansku. Rodina Sesti jsou
spravci Castello di Argiano od za¢atku sedmdesatych let minulého
stoleti. Toto plivabné misto je zasazené na Utesu v jihozapadnim
rohu Montalcina. Castello di Argiano ma mimoradné mikroklima,
které umozfiuje rodiné pracovat pfirodné a zaroven zachovat
klasicky kulaty, jemny a ovocny charakter této vyznamné podoblasti.
Velké drevéné sudy, které pri vyrobé pouzivaji, respektuji vino a
nechavaji vyniknout typicky pldni charakter.

Dostupnost na hlavnim skladé: 5,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Brunello Phenomena Castello di Argiano Sesti 0.75I

» Vina

Popis

Castello di Argiano se nachdzi v unikatnim
mikroklimatu v jizni ¢asti Montalcina, obklopen lesy.
Pravé zde Giuseppe Sesti spolu se svou dcerou
Elisou produkuje elegantni odriidy Brunello s
vyraznou kvétinovou chuti. Vino se vzdy krasné pije
po uvedeni na trh, ale pokud mu odolate, bude ve
vasem sklepé nadherné zrat deset let i déle. Sesti
Phenomena Brunello di Montalcino Riserva pochézi z
vinic odridy Sangiovese, které jsou nyni staré vice
nez 20 let. Vino pfed uvedenim na trh podléha
padesati jedna mésiclm zrani v dubovych lahvich o
objemu 30 hektolitrd a dalsimu roku zrani v lahvich,
takze se lahvuje nefiltrované a necifené. Giuseppe
Sesti neni obycejny vinar. Jeho zdzemi je spiSe
astronomie a hudba nez vino, ale to mu nezabranilo
prevzit roli hlavniho vinare v Castello di Argiano ze
13. stoleti, které ziskal v 70. letech 20. stoleti. Mirné
mikroklima v této jizni ¢asti Toskanska pomdaha
vytvaret Stavnatd vina z Montalcina s bohatou a
hustou komplexnosti, zatimco nadmorska vyska
(350 m) pomaha udrzovat typickou visriovou
kyselost. Kfemen smichany s piskem a lehkym jilem
dodava vindm energizujici mineralini ¢istotu. Vinny
styl Sesti je velmi parfémovany jemnym, sladkym
ovocem a sametovymi, svlidnymi tfislovinami. Neni
divu - vzhledem k Giuseppeovym znalostem
astronomie a astrologie - Ze jeho vinarské procesy
se fidi lunarnim cyklem. Produkce je pfisné tradi¢ni s
dlouhou maceraci a dlouhym zranim v lahvich; az 60
mésicl u Sesti Brunello Riserva, pfiblizné 40 mésicl
u Sesti Brunello a 18 mésicl u Sesti Rosso, po
kterych ve vsech pripadech néasleduje 12 mésicl v
lahvi. Vrcholem fady je Sesti Phenomena, jehoz
etikety odkazuji na velkolepé astronomické udalosti
béhem roku produkce. Hlavnim pilifem vinafstvi je
Sesti Brunello - vino, které od okamziku uvedeni na
trh vypada a chutna krasné zrale a vykazuje
znacnou, rozsahlou hloubku a vini. Rosso je ve
stejném duchu, méné koncentrované, ale jemné a
velmi pitelné, zatimco Monteleccio je vyrobeno ze
100% hrozn( odridy Sangiovese, které vinar vybral
a zraje 12 mésicd ve stfedné velkych dubovych
sudech. Toto je mladistvy, elegantni vyraz vinarstvi
- Stavnaté, okamzité dostupné a lahodné. S
odbornou pomoci jeho dcery Elisy jsou Sestiho vina
nyni vSeobecné uznavana jako jedny z nejlepsich,
které Montalcino nabizi.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlida

Privliastek

Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Castello di Argiano Sesti

toskanské aristokratické vino Brunello
Ikonické vino

Itlie, Toskansko

Cervena

2015

Montalcino

DOCG

typicka toskanska odriida & Sangiovese
Riserva

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l
)

5 let, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
750 ml

14,00 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odrddové vino révové

Sesti Castello di Argiano , Castello di
Argiano, 53024 Montalcino SI, Italie
Oxid siricity a sificitany v koncentraci
vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!
Upozorniujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Presné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



