Brotte la Fiole Réserve 0.75I

» Vina

BROTTE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu F1000930

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy Grenache, Syrah a Mourvedre, Counoise a Cinsault vypéstovanych na vinicich francouzské
vina'ské oblasti jizniho povodi feky Rhone - Cotes du Rhone - suché

Sametové texturované, pIné a dokonale strukturované cervené vino, které vyjadruje komplexni buket zralych cernych tresni, Cerstvych jahod,
prazenych bylinek a ndznak sladkého kofeni. Chut, krasné intenzivni, kombinuje $tédré télo s energickymi, dobfe integrovanymi taniny. V jeho srdci
se nachdzi pozoruhodnd koncentrace drobného ¢erveného ovoce a koreni, kterou nese pudrova textura a dlouhy, elegantni zavér. Vychutnejte si nyni
jeho lahodnost nebo si ho nechte ulezet ve sklepé, aby se rozvinula v pIné komplexnosti.

James Suckling 90 Points

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Toto vino se pysni luxusni, sytou rubinovou barvou,
umocnénou fialovymi odlesky, které okouzluji svou
brilanci a intenzitou. Intenzivni a komplexni viiné se
otevird Stédrymi aromaty ¢erného rybizu a ostruzin,
které jsou umocnény jemnymi tény |ékofice, jez
dodavaji vinu hloubku a charakter. Na patfe je chut
svézi a prechazi do vlacné a elegantni textury.
Dominuji chuté ¢erného rybizu a ostruzin, zatimco
tény sladkého koreni, cerného pepre a Iékofice
prodluzuji zazitek krasnou délkou a skvélou
harmonii. Podavano pri teploté 16-18 °C po
hodinové dekantaci, toto vino se idedlné hodi k
pekingské kachné, grilovanému ribeye steaku,
vyzralym syrdim nebo fondanu z hotké ¢okolady a
zd(irazni jeho bohatost a vyvazenost. Terroirs jsou
velmi rozmanité, protoze pochazeji prevazné ze
severniho a stfedniho Vaucluse pro Grenache a ze
severniho Gardu pro Syrah. Pidy a mikroklima, které
tvofi toto cuvée, jsou proto velmi odlisné a kazdy
pozemek je osdzen odrldami, které jsou pro néj
vhodné. Grenache, ktera predstavuje asi 60 %
smési, se dafi na svazich s vynikajici jihovychodni
expozici, na pis¢ito-hlinitych, jilovito-vapencovych a
jilovito-hlinitych plidach, ¢asto pokrytych oblazky
nebo Stérkem, a syté cervenym jilem. Oblazkové
pldy prinaseji koncentrovanéjsi charakter, jilovito-
vapencové pldy pfispivaji silou a hloubkou a pisky
dodavaji smési jemnost. Syrah (asi 30 %) se nachazi
prevazné na jilu a pisku na Upati svah(. Poméaha
udrzovat rovnovéhu svézesti a jemnosti. V zavislosti
na ro¢niku mize byt pfidano 10 % dalsich odriid:
Mourveédre, Cinsault, Counoise atd. La Fiole Réserve
je klasifikovano jako Cotes du Rhone Villages, ackoli
jeho kvalita je srovnatelnd s viny Cotes du Rhone
Villages z jednotlivych vesnic. ProtoZe se vyrabi z
hroznll pochézejicich z nékolika vesnic, véetné
Laudun, Valréas, Rochegude, Vinsobre a Cairanne,
nelze jej klasifikovat pod timto specifickym
oznacenim AOC. Odrldy hrozni se sklizeji oddélené
ru¢né na zacétku dne, aby se zabranilo intenzivnimu
odpolednimu horku, a poté se pred umisténim do
kadé tridi. Grenache a Syrah se vinifikuji oddélené v
betonovych nebo nerezovych tancich. Grenache po
fermentaci podléhd maceraci dva az tfi tydny, aby
ziskala pInost. Syrah kvasi a maceruje jeden az
deset dni, aby si zachoval maximum ovocnosti a
extrahoval méné tanind, a tim zmirnil vysusujici
Ucinek na chutové poharky. Smés hlavnich dvou
odrdd zraje 24 mésic v betonovych kadich a
dubovych sudech, aby se zmék¢ily tfisloviny. Vino
zaujima v rodiné Brotteovych vyznamné misto jiz
dvé stoleti. V roce 1880 jiz pan Amouroux a pan
Clouplet, predkové Laurenta a Christine
Brotteovych, pracovali na vinicich. Jeden v
Chateauneuf-du-Pape, druhy v Cairanne. Tito dva
vinari, predstavujici prvni generaci rodu, vysadili a
zalozili vinice, které se pozdéji staly Domaines
Barville a Grosset. Spole¢nost Maison Brotte byla
oficidlné zalozena v roce 1931, kdy se Charles Brotte
(2. generace), Cerstvy absolvent obchodni skoly v
Marseille, rozhodl zalozit si vlastni spole¢nost v
Chateauneuf-du-Pape. Maison Brotte tak zacal
nabizet Sirokou $kélu vin z idoli Rhény a zaradil se
mezi prikopniky v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre
Brotte (3. generace), prevzal podnikéni v roce 1970
a rozvijel exportni trhy. Byl jednim z prvnich v Gdoli
Rhény, kdo propagoval sva vina pres Atlantik, do
Kanady a Spojenych statd, a také do Japonska. Diky
nému jsou nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100
zemich. Od roku 2001 prevzali rodinny podnik
Laurent Brotte a jeho manzelka Christine. Spole¢né
zlepsili metody vyroby vina, rozvijeli vinici a
zvysovali kvalitu svych vin a zaroven budovali jméno
Brotte po celém svété. Jsou Ctvrtou generaci. Rok
2015 byl ve znameni prichodu 5. generace na
panstvi: Thibault a Benoit nyni pracuji po boku svych
rodi¢d a do podnikani prinaseji nové perspektivy a
dynamiku. Dnes na rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi
generace.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka la Fiole
Produkce raritni kousek
Pivod Francie, povodi feky Rhony
Barva Cervend
Rocnik 2021
Oblast & obec Cotes du Rhone
Klasifikace ptivodu AOC & AOP

Klasifikace vinice Village
Odrlda Grenache & Garnacha, Mourvedre & Monastrell, Syrah, Viognier
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani betonové nadoby, v dubovych sudech, v nerezovych nadobach

Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,50 %
Baleni dérkové, holé lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zafazeni vino
Slozenf odriidové vino révové
Vyrobce Brotte maison, Avenue Pierre de Luxembourg, 84230 Chateauneuf-du-Pape, Francie
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|

Upozoriiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Alergeny upozornéni Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

24.6.2026 19:56
objednavky.eshop@rumhouse.cz 2/2



