Bouvet Crémant de Loire 1851 brut 0.75I

» Vina
EAN 3151330340520
Kéd produktu F0500370
Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy Chenin
Blanc a Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti v povodi feky Loiry - Val de Loire - Saumur -
brut
Ma hlubokou Zlutou barvu se zlatymi odlesky. Elegantni,
aromatickd a dobre strukturovana chut s tény bilych kvétd.
Vino s pfijemnym a jemnym perlenim a dobrou délkou.

Y Tradi¢ni metoda druhotného kvaseni v lahvi
soquT
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Bouvet Crémant de Loire 1851 brut 0.75I

» Vina

Popis

V roce 1851, kdyZ bylo Etiennu Bouvetovi 23 let, se
ozenil s Celestine Ladubay. Jako véno od rodiny
ziskali starou galerii a zhruba 8 km sklepd, které
vznikly po téZbé vapence. Etienne se rozhodl, Ze se
pusti do vyroby vin a sklepy vyuzije k jejich stareni.
A tak vzniklo vinarstvi nesouci jejich jména. Historie
Bouvet Ladubay - Etienne byl opravdovym
vizionarem a muzem ¢inu - do roku 1900 stihl
vybudovat kompletné novy vinarsky ddim, postavit
domky pro své zaméstnance (svého ¢asu aZ pro 90
lidi!), na nedaleké rece postavil pristav, ze kterého
exportoval sva vina, ale také tfeba vlastni elektrarnu
nebo malé divadlo - opét pro pobaveni svych
zaméstnanct. V roce 1908 vsak ve svych 80 letech
umird bez zakonného dédice. Diky rychlému nastupu
valky a nasledné ekonomické krizi bylo Bouvetovo
impérium v roce 1932 prodano v drazbé rodiné
Monmousseau. Ta po druhé svétové valce vinarstvi
nejen stabilizovala, ale naopak vyrazné zvysila odbyt
i vlastni image vyrabénych vin vysoké kvality. S
ohledem na zachovani stability i budoucnosti
znacky, Patrice Monmousseau v roce 1974 prodal
vinarstvi rodiné Taittinger - zachoval ale fidici pozici.
V roce 2015 Patrice se svoji dcerou Juliette vykoupili
100% podil zpét a po letech jsou opét pIné nezavisli.
Vina od Loiry - Od svého zalozeni v roce 1851 je
Bouvet-Ladubay skute¢nou historickou dominantou
Sumivych vin z Udoli Loiry. Jsou dnes nejvétsim
vyrobcem sumivého vina "tradi¢ni metodou" v
Saumuru a nejocenovanéjsim francouzskym
vyrobcem (mimo Champagne) pro kvalitu svych
cuvées. Béhem vice jak 160leté vasnivé historie
vyvinulo vinarstvi vice nez 20 rliznych kupazi diky
svym bezkonkurenénim znalostem a dodrzeni
originalniho mota zakladatele Etienna Bouveta -
"L'Excellence". Bouvet v soucasnosti fidi ¢tvrta
generace rodiny, Juliette Monmousseau.

Hlavni parametry

Znacka Bouvet Ladubay
Druh Sumivé vino
: Crémant & obdoba Champagne z jiny
Detail 5 .
koutl Francie
Pvod Francie, povodi reky Loire & VaI_de
Loire
Barva bila
Rocnik NON Vintage
Odrlda Chardonnay, Chenin blanc
Charakter Brut & vino tvrdé s cukr_eradcgwllz all,
nejbézngjsi styl
VVroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Zrani leZzeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné v
y ; Sumivé vino
zarazeni
SloZeni odrlidové vino révové
Bouvet Ladubay, 11 Rue Jean
Vyrobce Ackerman, Saint-Hilaire-Saint-Florent
49400 Saumur, Francie
Alergeny Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
skupina I. vyS$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!l
Upozorfiujeme, ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Presné slozeni a
Alergeny . . L
o alergeny jsou k dispozici na obalu
upozornéni

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



