Billecart Salmon rosé 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHAM3105

RUZové Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrldy
45% Chardonnay, 30% Pinot Noir a 25% Pinot Meunier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Champagne - brut

RUZova Sampanska od Billecart-Salmon jsou odborniky

ve vhodnost pomalého kvaseni, jehoz dlsledkem je snizeni
obsahu tékavych latek kyselin a siry, takze toto Sampanské je
elegantni a ma velmi Cisty charakter.

Barva vina je krasné lososova a jeho chut je delikatné
jahodova. Brut Rosé je asamblazi , ve kterém je obsazeno 8%

GCHAMPAGNE

B]LLECARTjS_‘ & | ¢erveného vina z vinohradu v Mareuil-sur-Ay. Design lahve je
z roku 1818 a predloha etikety je z roku 1850, kdy stejnou
pouzival zakladatel domu Nicolas-Francois Billecart.

Toto Sampanské doporucujeme hlavné k jemnym a leh¢im
BILLECART'SAT MON pokrmdm jak z ryb, korys{, drlibeziho ale i tfeba teleciho
jemné upraveného masa. Vhodné doplni i k lehké dezerty na
bézi jahod a malin. Champagne se obecné vyborné snoubi s
celou skalou pokrmd. Samozrejmé je to znamenity aperitiv.

Dostupnost na hlavnim skladé: 4,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Billecart Salmon rosé 0.75I

» Vina

Popis

Spi¢kova kvalita byla mottem rodiny Billecart-
Salmon z Mareuil-sur-Ay jiz od samotného poc¢atku.
Dokladem je zajem ze strany obchodnikd s vinem v
USA i ruské aristokracie, a pozdé&ji v druhé poloviné
devatenactého stoleti i mnoha prestiznich
evropskych dvord. Od zaloZeni se vedeni a tradice
podniku dédi z otce na syna. Nyni je sedmou
generaci rodu, v roce 1992 prevzal spravu Francois
Rolland-Billecart od otce Jeana Rollanda-Billecarta a
fidi podnik dodnes. Je to zarukou pretrvavajici kvality
a autenticity jejich Sampanskych vin, ktera jsou
cenéna mnoha aristokraty a rovnéz prestiznimi
restauracemi po celém svété. Billecart-Salmon
nakupuje hrozny z 35 Crus Champagne od svych
stalych dodavatell, z nichz mnozi dodavaji domu
hrozny jiz pfes 200 let. Chardonnay a Pinot Noir
pochdzi vyhradné z vinic Premiers a Grands Crus.
Vinarstvi sidli v srdci regionu Champagne ve
vesni¢ce Mareuil-sur-Ay na brehu feky Marny.
Spitkova kvalita byla mottem rodiny Billecart-
Salmon jiz od samého zalozeni v roce 1818, kdy se
Nicolas Francois Billecart ozenil s Elisabeth Salmon.
V roce 2018 probéhla velkolepa oslava vyro¢ni 200
let tohoto stale rodinného domu, patficiho tim
padem mezi jeden z poslednich domd ,Grandes
Marques” v rukou pdvodni rodiny zakladatel(.
Stavajici management je sedmou generaci rodu a
zarucuje pokracovani tradic jeho predkd. Celkova
plocha vinic, které ddim kontroluje je pres 270
hektarl. Z lisovani se pouziva pouze nejkvalitnéjsi
¢ast lisovani - cuvée. V poslednich letech stoupa
podil kvasenych vin na sudech a také vyznamné
narostl podil rezervnich vin v nero¢nikovych cuvée.
Rosé je specialitou domu a ve své kategorii je
absolutni referenci regionu Champagne. Ro¢nikova
Prestige Cuvée nesou jména obou zakladatell
domu, avSak nejvétsi chloubou je bezesporu
prestizni ro¢nikové Cuvée Le Clos Saint-Hilaire Blanc
de Noirs z malé vinice Grand Cru pfiléhajici pfimo k
budové vinarstvi s vysadbou Pinot Noir z roku 1964
pIné v biologickém rezimu. S Champagne Billecart-
Salmon se setkate v nejlepSich gastronomickych
restauracich po celém svété.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Billecart Salmon
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
rizova & rosé & pink
Vallée de la Marne
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l,

nejbéznéjsi styl

druhotné kvasenfi vina na lahvi &
metoda Champagne

lezeni na lahvi
750 ml

12,00 %

hold lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

Champagne Billecart-Salmon S.A. 40
rue Carnot - BP8 51160
Mareuil-sur-Ay (Ay-Champagne),
Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



