Billecart Salmon Cuvée Sous Bois brut 0.75I

» Vina
Kéd produktu CHAM3160
Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrddy 45% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir a 25%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Valée dela
Marne - brut
Harmonické, svézi a strukturované vino. Ve vlini je vino vrstevnaté a intenzivni s tony toustované
briosky, zralého, bilého, peckového ovoce a koreni. V chuti je vino komplexni s vyraznym perlenim
a pfipomina broskve, susené meruriky a kdoule.
VZHLED: Kristélové cisty, zarivy odév v oslnivé zarivé zlatavé zluté barvé. Koréna bublinek stoupa s
disciplinovanou eleganci a pulzujici energii.
CHUT: Vybuch chuti s jemnymi tény (mlé&né rohliky, rozpuéténé maslo a jemné koteni), ideaIni pro
vyvoj kvalitnich Samparniskych vin obohacenych peclivym zrénim.
AROMA: Viiné nabizi bohatou smés harmonickych tén(, véetné peciva, citrusti a sadu ovoce,
propletenych s lakavymi sladovymi tény, které prechazeji do moky a bergamotu.
Jeho sila charakteru a integrita z néj ¢inf ideaini doplnék k tvrdym syrlim, bilému masu se smrzi
nebo zampiondm Girolle. Podavejte pfi teploté: 10 °C
BILLECART-SALMON
Dostupnost na hlavnim skladé: 4,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Billecart Salmon Cuvée Sous Bois brut 0.75I

» Vina

Popis Hlavni parametry
Vino vyrobené z hrozn{ vinné révy z vinic Premier a Znatka Billecart Salmon
Grand Cru - Chardonnay z Cote des Blancs, Premier .,
a Grand Cru Pinot Noir Montagne de Reims, Ay and Druh sumive vino
Mareuil-sur-Ay Pinot Meunier z pravého svahu Vallée Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
de la Marne. Zéfivy Zluty krystalicky vzhled se Pdvod Francie, vinice oblasti Champagne
zlatymi glitry, ktery oZivil svételny koralek trvalych Barva bila
jemnych bublin. Je z?e ¢ichovy vliv diky bohatosti Ro¢nik NON Vintage
hgrmom,ckych,vyrazu (suche O,VO(.:e' cevrstv,e , Oblast & obec Vallée de la Marne
citrusové a bilé ovoce) spojené s jemné maslymi o .
svlidnymi tény. Definovany aromaticky podtén, Klasifikace puvodu AOC & AOP
ktery vyjadiuje zralou komplexitu spojenou s Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
vinifikaci v dubovych sudech. Hladka a osvézujici Privlastek Reserva
textura ZV}féUIje, 'frémOV)",POCit' kterjémy dominuje ) Charakter Brut Extra & vino zvIa3té tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
krjczsvna Ztuzujici Z,'VOSt', Vybu/ch, chuti (tonyl grllovra.ne Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
briosky, toffee) diky vyrazné sile a zralosti, ktera je , . )

. , Ly Y& e o . Zrani 5 let, leZeni na lahvi
znamkou velkych vin Samparského Spickova kvalita
byla mottem rodiny Billecart-Salmon z Mareuil-sur- Objem 750 ml
Ay jiz od samotného pocatku. Dokladem je zjem ze Alkohol ABV 13,00 %
strany obchodnik{ s vinem v USA i ruské Baleni hold lahev

aristokracie, a pozdéji v druhé poloviné
devatendctého stoleti i mnoha prestiznich
evropskych dvorl. Od zaloZeni se veden/ a tradice
podniku dédi z otce na syna. Nyni je sedmou
generaci rodu, v roce 1992 prevzal spravu Francois
Rolland-Billecart od otce Jeana Rollanda-Billecarta a
fidi podnik dodnes. Je to zarukou pretrvavajici kvality

LMIV & Dopliikkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Sumivé vino
odrddové vino révové

Champagne Billecart-Salmon S.A. 40 rue Carnot - BP8 51160
Mareuil-sur-Ay (Ay-Champagne), Francie

a autenticity jejich S$ampariskych vin, kterd jsou Alergeny skupina I. Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|
cenéna mnoha aristokraty a rovnéz prestiznimi

restauracemi po celém svété. Billecart-Salmon

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny upozornéni slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

nakupuje hrozny z 35 Crus Champagne od svych
stalych dodavatell, z nichz mnozi dodavaji domu
hrozny jiz pres 200 let. Chardonnay a Pinot Noir
pochazi vyhradné z vinic Premiers a Grands Crus.
Vinarstvi sidli v srdci regionu Champagne ve
vesni¢ce Mareuil-sur-Ay na bi'ehu feky Marny.
Spickové kvalita byla mottem rodiny Billecart-
Salmon jiz od samého zaloZeni v roce 1818, kdy se
Nicolas Francois Billecart ozenil s Elisabeth Salmon.
V roce 2018 probéhla velkolepd oslava vyro¢ni 200
let tohoto stale rodinného domu, patficiho tim
padem mezi jeden z poslednich dom( ,Grandes
Marques” v rukou pGvodni rodiny zakladatelG.
Stavajici management je sedmou generaci rodu a
zarucuje pokrac¢ovani tradic jeho predk(. Celkova
plocha vinic, které ddim kontroluje je pres 270
hektar(. Z lisovéni se pouziva pouze nejkvalitnéjsi
Cast lisovani - cuvée. V poslednich letech stoupa
podil kvasenych vin na sudech a také vyznamné
narostl podil rezervnich vin v nero¢nikovych cuvée.
Rosé je specialitou domu a ve své kategorii je
absolutni referenci regionu Champagne. Ro¢nikova
Prestige Cuvée nesou jména obou zakladatel(
domu, avSak nejvétsi chloubou je bezesporu
prestizni ro¢nikové Cuvée Le Clos Saint-Hilaire Blanc
de Noirs z malé vinice Grand Cru pfiléhajici pfimo k
budové vinarstvi s vysadbou Pinot Noir z roku 1964
plné v biologickém rezimu. S Champagne Billecart-
Salmon se setkéte v nejlepsich gastronomickych
restauracich po celém svété.

pred konzumaci.
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