Bertani Lugana le Quaiare 0.75I

» Vina
Kéd produktu 10101951
Bilé tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odridy 100%
Trebbiano di Lugana vypéstovanych na vinicich italské
vinarské oblasti Lombardia - Lago di Garda - suché
Slamové Zluta barva se zelenymi odlesky. Ve vini jsou patrné
tény hrusky, broskve a Svestky. Ty se projevuji i v chuti, kterd
vyvolava lahodné pocity a je dobfe vyvazena.
Primérné stari révy: 10 let
Slozeni pldy: jilovito-vapenita
Primérny vynos: 10 ha/t
\Z‘LE QUAIARE Sklizen: rucni
> -/y'(///f/ Fermentace: v nerezovych tancich za kontrolované teploty
14°-16°C.
Zrani: v nerezovych tancich po dobu 3 mésicl na kvasinkach
z konce kvaseni s pravidelnym michanim.
i 2 B = Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
B E RTA NI Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Bertani Lugana le Quaiare 0.75I

» Vina

Popis

Tradice skvélych vin Bertani se zrodila jiz v roce
1857. Od samého pocatku tohoto vinarstvi byl znat
profesionalni pristup bratfi Bertanill, coz dokazuji
mnohd ocenéni ziskana na mezinarodnich vystavach
jiz po par letech. Giovan Battista byl ¢lenem
zatimco jeho bratr Gaetano byl diky dobé stravené
ve Francii znaly problematiky péstovani vinné révy.
Vinice rodiny Bertani v provincii Verona se
rozprostiraji na nadhernych kopcich Valpantena a v
okoli Valpolicelly. Dalsi vinice se rozprostiraji kolem
kopcl v zdnach Bardolina a Soave. Prirodni
charakter téchto mist vytvaii harmonicky vztah mezi
tremi faktory ovliviujicimi charakter vina - pdou,
sluncem a vétrem. Kazda fada révy je zde vystavena
adekvatni mife téchto faktord. Na téchto vinicich se
péstuji odridy Garganega, Corvina, Corvinone,
Rondinella, Molinara a Rossignola, z nichz nékteré
byly péstovany jiz v dobach Rimské fise. Tyto
odridy davaji vzniknout skvélym vindm Soave,
Valpolicella, Recioto, Amarone a Secco Bertani.
Hrozny zde dozravaji v zafi a nastava doba sklizné.
Lisuji se pouze zdravé hrozny, které vinu zaruci
pfijemny buket, barvu a celkovou vyvazenost.
Hrozny, ze kterych se vyrabi Recioto a Amarone,
jsou sbirdny hrozen po hroznu a umistény v malych
dfevénych bednach, aby se zabranilo jejich poniceni.
Hrozny jsou ocistény a jesté jednou prebrany a
teprve poté umistény na prouténé rohoze, na
kterych preckaji zimu na ptdé vinarstvi, kde
postupné vysychaji. Pro tyto hrozny nastane faze
premény na nedostizné Recioto a Amarone az v
priibéhu Unora, kdy jiz ztratily vysousenim svdj
obsah vody a zhruba 30% své hmotnosti. Bertani se
drzi tradi¢nich vyrobnich postupd a technik
charakteristickych pro vyrobu velkych vin z Veneta,
jako je napf. zrani ve velkych dubovych kdadich.
Pozdéji zde zacali pouzivat dubové sudy typu
barrique, coz umoznilo spole¢nosti vyvinout a
zdokonalit nové a exkluzivni produkty vysoké
kvality.

Hlavni parametry
Znacka

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida

Charakter

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Bertani

Italie, Lombardie
bila

2014

Lugana

DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata

Trebbiano

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

v dubovych sudech, v nerezovych
nadobach

750 ml
13,00 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

vino
odrGdové vino révové

Angelini Wines & Estates Societa
Agricola Arl Via Roma, 117 - 60031
Castelplanio (AN) REA Ancona
196904, Italie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



