Bernard Bijotat Blanc De Blancs ler Cru 0.75I

» Vina

EAN 3760211010362
Kéd produktu CHAM9800

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odridy 100% Chardonnay
vypéstovanych na Grand Crus vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne, 100% Cbte des blancs, village Etréchy - brut

Pozoruhodné svézi Sampariské s jemnymi vinémi leknin( a bilého ovoce.
Toto Sampanské Premier Cru Blanc de Blancs se pysni svétle zlutym
odstinem se zelenymi akcenty. Uvolfiuje bohatou a perzistentni pénu s
mimoradné jemnym perlenim. Viné je pfijemné krémova s tény vodnich
bilych kvétin a bilého ovoce, jako jsou broskve a Cerstvé zralé hrusky.

Chut je krasné svézi s citronovym charakterem. Jeho perzistentni a jemna
hladkost je charakteristickym znakem tohoto ¢Cistého Sampariského
| eamn mjomT Chardonnay.

Perfektni cuvée jako aperitiv. Dobre se hodi i k Ustficim, rybam v
mousseline oméacce nebo sashimi z bilych ryb. Se syrem se toto Blanc de
Blancs hodi k syru Chaource nebo ¢erstvému kozimu syru. Jako dezert si

S AMPABNE m{zete dat polévku z Cerstvych fikl nebo ovoce v sirupu.
BERNARD BIJOTAT

\\\\\\\\\\\\\\ ECOLTANT

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Bernard Bijotat Blanc De Blancs ler Cru 0.75I

» Vina

Popis

Barva: Zafivé zlata s jemnou pénou. Viné: Elegantni
aroma zralych hrusek, pecenych jablek, jemné
briosky, merunkové marmelady a Spetky citrusové
kdry. Chut: Krémova a vrstevnatd, misi se zivost
sadovnicového ovoce s jemnym korfenim - od
perniku po skofici - a zakoncuje se preciznim
mineralnim napétim. Vino, vyrobené podle
tradi¢nich Sampanskych metod, se sklizen provadi
ru¢né. Cely hrozn se tfidi a lisuje s peclivou pédi.
Jable¢no-mléc¢né kvaseni probihd v temperovanych
tancich z nerezové oceli a drevénych sudech. Po
peclivé vytvorené smési, kterou vytvari celd rodina,
se tiché vino lahvuje a poté zraje minimalné tfi roky
v nasich podzemnich sklepech, kde je pfirozené
konstantni teplota nezbytna pro sekundarni kvaseni,
které vede k jemnym bublinkdm. V srdci ddoli
Marny, mezi kopci Romeny-sur-Marne, Chézy-sur-
Marne a Villiers-Saint-Denis, se zrodilo Champagne
Sébastien Bijotat, dim, ktery harmonicky spojuje
femeslnou tradici, udrzitelnost a inovace. Jeho
nejvyraznéjsi charakteristicky rys? Cuvée sans
soufre ajouté, Sampariské bez pridanych sifi¢itan(,
Cisty a krystalicky projev Sampariského terroiru.
Pribéh zacina v 19. stoleti spojenim Paula Bijotata a
Héléne Robert, dcery mistnich vinar(. Od té doby se
s vasni vystridaly Ctyri generace, pocinaje
Bernardem Bijotatem, ktery znacku zalozil v roce
1982, a dnes se Sébastienem Bijotatem, ktery vede
dlm od roku 2003 s vizi zamérenou na udrzitelnost,
autenticitu a budoucnost chuti. 10 hektar( vinic se
rozklada na jilovito-vapencovych pldach, které
dodavaji Sampaniskému mineralni jemnost a
prirozenou svézest. Hrozny odrlid Pinot Meunier,
Pinot Noir a Chardonnay se péstuji ekologicky
Setrnymi metodami. Parcela v Premier Cru Cote des
Blancs je obzvlasté cenéna a dava vzniknout
rafinovanému Cuvée Blanc de Blancs Premier Cru.
Ve sklepé Sébastien uplatnuje peclivy pristup:
fermentace chréanéné dusikem, minimaini pouziti
sifi¢itand a selektivni zrani ve francouzskych
dubovych sudech. Kazdy krok je navrzen tak, aby
zd@raznil Cistotu, eleganci a komplexnost vina.
Vysledkem je Sampaniské, které prekvapi svym
ultrajemnym perlenim, aromatickou vyvazenosti a
rozhodnym charakterem, idedlIni i pro ty nejcitlivéjsi
jazycky. Champagne Sébastien Bijotat je vice nez
jen maison: je to moderni vize chuti, kde kazda
ldhev vypravi pribéh korfen(, inovaci a
nezaménitelného stylu.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Pavod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Klasifikace vinice
Odrlida
Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Bernard Bijotat

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne

bild

NON Vintage

Cote de Blancs

AOC & AOP

ler Cru & Premier Cru

Chardonnay

Blanc de Blancs

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,00 %

hola lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odriidové vino révové

Bernard Bijotat, 2 Route Nationale, 02310
Romeny-sur-Marne, France

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak

10 mg/kg nebo 10 mg/Il
Upozornujeme, Ze tento produkt mdze

obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny

jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



