Averna Amaro Siciliano 1l

» Destilaty

EAN 8000400203799
K6d produktu LI000053

Averna, autenticky italsky bylinny likér typu amaro (horky
likér) pro podporu traveni, byl vytvoren v roce 1868 podle
peclivé strezeného tajného receptury, kterd ma plvod v
benediktynském opatstvi v Caltanissetté na Sicilii. Tajnou
recepturu vytvorili mnisi z opatstvi Abbazia Di Santo Spirito a
pater Girolamo ji daroval v roce 1868 obchodnikovi s textilem

~ AMARO

AVERN{ | Salvatore Avernovi, jako ocenéni za podporu obce. Salvatore

SICILIANO Averna zacal od toho okamziku likér Averna oficialné vyrabét
pro hosty svého domu. Prvni vyrobna byla postavena v
rodinném venkovském sidle v Xiboli (Calanissetta), kde
rodina travila horka sicilska léta. Dnes je tento diim piné
funk¢ni tovarnou a skladuji se v ném byliny pouzivané pfi

vyrobé likéru.

Barva: Cokoladové hnéda.

Viné: Korenéna, citronova, horka pomerancova, jasminova,
stredomorské byliny.

Chut: Horkosladka, pomerancova kdra, lékorice, ¢okolada,
skorice, myrta, jalovec, rozmaryn, karamel, Salvéj.

Dochut: Pretrvavajici, s tony kakaa a horce.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
DIOS TRADING, spol. s r.o. 24.10.2026 02:38

Husova 1205, Modfrice, 664 42 objednavky.eshop@rumhouse.cz 1/2



Averna Amaro Siciliano 1l

» Destilaty

Popis Hlavni parametry
Avverna Amarcv>IS|C|I|ano, smls}ka ospecu’:mvlllt'a, mla sv.e Znacka Averna
koreny na pocatku 19. stoleti. Puvodné ji vyvinuli Druh bylinny lik&
benediktinsti mnisi v klastefe Santo Spirito v ru . _ ylinny fiker
Palermu a recepturu v roce 1868 predali Detail italska sladka varianta Fernetu -
obchodnikovi s textilem Salvatore Avernovi, coz AL
znamenalo zacatek jeji komeréni vyroby. Averna se Charakter horkosladke
vyrabi z peclivé vybrané smési 33 stfedomorskych Plvod Italie, Sicilie
druhl ovoce, bylin, kvétin a kofeni. Mezi ingredience  zrani v dubovych sudech
:olaktrlwgrarlatot/a éabl:(av' koren hc?r,cle; sl'<o|r|<.tle a Sl -
ékorice, to vse doplnéno esencidlnimi oleji z ,

orl PINENo esenclainimi o181z~ Objem 1000 m
horkych pomerancu a citronu. Vyroba likéru zacina

0,
drcenim bylin, které se poté maceruji v ¢istém Alkohol ABV 29,00 %
alkoholu. Po této fazi se extrakt smicha s cukrem a
vodou, aby se dosahlo optimalIni sily piti. Dnes je LMIV & Doplnkové parametry
Averna povaZzovana za nejprodavanéjsi amaro v Italii Z4akonné zarazeni likér
aje [nezinérodné prosluld svou b(?havtou, Ihlubokou voda, lih, cukr, ochucovadlo E150a
chuti a aromatickou komplexnosti. Pfesna receptura SloZzeni karamel, pfirodni vytazky z bylin, z
bylinného extraktu zlstava strezenym tajemstvim, korend a citrusovych plodd
ale Jde 0 SpeCIé|né Vybrané by“ny, kohlnky a kOFeni S Upozorhujeme, ée tento produkt
prisadami nesouci typické sicilské viné a chuté, jako mUze obsahovat alergeny. Pfesné
. o . , . Alergeny v ) . o
jsou esencialni oleje z citrusovych plodu - upozornéni slozeni a alergeny jsou k dispozici
pomerancl a citrond a také z granatovych jabli¢ek. % na °|b?|U vvyrol‘f(ku. Prosim,
Aroma se vyznacuje citrusovymi tony s viinémi bylin zkontrolujte pred konzumac.
typickych pro Stfedomofi - myrta, jalovec, ) Campari Group, Via Sacchetti, 20 -
Vyrobce 20099 Sesto San Giovanni (MI) -

rozmaryn, Salvéj a aromatické pryskyfice. V chuti se
projevuji stopy pomerance vyvazované tény lékorice
a bylin rostoucich ve Stfedomofi. Likér ma
sametovou a kulatou texturu a jemné horké a
hladké zakonceni. Tradi¢né se podava neredény, ale
mdzete si jej vychutnat i s kostkou ledu.
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