Astoria Yu Sushi spumante bianco 0.75I

» Vina

Kéd produktu SE003365

Sumivé vino vyrobené se zmési bilych hrozn{ typickych pro
oblast Treviso a okoli. Jemné zrnitd perla dava vyvazenost
vyvazené kyselosti, kterd podtrhuje celkovou svézest vina.
Astoria reagovala na rostouci popularitu asijského jidla - a
zejména japonské kuchyné - cuvée Brut s klasickymi
japonskymi barvami, které se skvéle hodi k sushi a vSem
druhlm syrovych morskych plodd.

Poloha: Vinice Colli Trevigiani vinice jsou orientovany na
vychod a zdpad. 3000/4000 kg révy na Ha. Kefe maji

* primérné stari 8-12 let. Primérna produkce ¢ini % Kg na ker.
systém vedeni SYLVOZ.
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Nizkokalorické Sumivé vino Astoria ,Yu Sushi” Sparkling s
prekvapivé nizkym obsahem cukru bylo plvodné vytvoreno
jako napoj k suchu, ale postupem ¢asu se stalo populdrnim
jak jako aperitiv, tak v kombinaci s jakymikoli rybimi pokrmy.
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Dostupnost na hlavnim skladé: mdame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Astoria Yu Sushi spumante bianco 0.75I

» Vina

Popis

Vinifikace: Ruéni sklizer hroznd koncem zafi ve
stadiu nejvyssiho vyzravani. Diky technologii
jemného lisovani ziskava vino vyssi eleganci a
jemnost. Prvni kvaseni probihd vyhradné v
nerezovych tancich pfi kontrolované teploté 18 °C s
mistnim druhem vySlechténych biokultur. Po jednom
mésici uleZzeni na kvasnicich na gravitacnimu Cisténf
vina, pfichazi na radu sekundarni fermentace v
tlakovych nadobach, kde vino ziskava elegantni
perlivost. Pfi teploté 16°C probihd tento proces po
dobu 25 az 30 dnd. Nasleduje finalni dokvaseni a
lahvovani pfi nizkych teplotach. Vino ve finale
odpociva v lahvi, kde utvafi svou findini podobu.
Vinarstvi Astoria vznika jako mlada spolecnost v
roce 1987 jako projekt Paula a Giaorgia Polegato,
ktefi pochazeji z rodiny s velmi bohatou vinafskou
historii. Vina pod jménem Astoria,,predevsim pak ta
Sumiva, se velmi brzy proslavily v Sirokém okoli. V
soucasné dobé jsou nedilnou soucéasti vysoké
gastronomie v mnoha zemich nejen evropy.
Vinarstvi Astoria vznika jako mlada spolecnost v
roce 1987 jako projekt Paula a Giaorgia Polegato,
kteri pochazeji z rodiny s velmi bohatou vinarskou
historii. Vina pod jménem Astoria,,pfedevsim pak ta
Sumiva, se velmi brzy proslavily v Sirokém okoli. V
soucasné dobé jsou nedilnou soucasti vysoké
gastronomie v mnoha zemich nejen evropy. Astoria
vlastni Ctyricet akrd ptdy v jedné z nejkrasnéjsich
vinarskych oblasti Italie, proslavené svym vlidnym
klimatem a neopakovatelnou harmonic¢nosti vinic.
Vina z Valdobbiadenne jsou prosluld prakticky v
celém svété. Za sva vina ziskala spole¢nost Astoria
desitky ocenéni na svétovych vinarskych soutézich.
V soucasné dobé nabizi jak vina tradicni,
pripravovana dle letitych zkusenosti, ale také velmi
moderni vina, oslovujici pfedevsim mladsi generace.
Jako velmi ddlezité pro kvalitu vin povaZzuje
spolec¢nost Astoria pouzivani modernich technologii
a neustalé zdokonalovani se ve svém oboru.

Hlavni parametry

Znacka Astoria
Druh Sumivé vino
Plvod Italie, Prosecco, Veneto & Bendtsko
Barva bila
Rocnik NON Vintage
zakladni odrlida pro Prosecco &
Odrdda Glera, Chardonnay, Muskat &
Moscato & Muscat
Charakter Brut & vino tvrdé s Cﬂigirgéggjélizs’?;:'
Zrani v nerezovych nadobach
Objem 750 ml
Alkohol ABV 11,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni sSumivé vino

Slozeni odridové vino révové
Astoria vini, Viale Antonini, 9 31035 -
Vyrobce Crocetta del Montello Treviso (TV) -

Italie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni



