Astoria Prosecco DOCG Cassa Vittorino 0.75I

» Vina

Kéd produktu SE003348

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy 100% Glera
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Veneto - Valdobbiadene -
brut

Vino s jemnym, elegantnim a trvalym perlenim. Barva svétlounce sldmové
Zluta se zelenkavymi odlesky. Viné je vyrazna, Cistd, ovocna, typicka pro
odrlidu. Chut sucha, pIna, lahodna a harmonicka. Vinice jsou v kopcovitém
terénu asi 150 m.n.m. a jsou orientované z vychodu na zdpad. Vinice jsou 16
let staré, maji asi 4000 révovych kerl na hektar. Primérnéa produkce hrozn(
je 4,3 kg na rostlinu.

Dostupnost na hlavnim skladé: 2,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Astoria Prosecco DOCG Cassa Vittorino 0.75I

» Vina

Popis

Pro vyrobu tohoto vina jsou vybirdny pouze ty
nejlepsi hrozny. V zafi jsou zcela zralé ru¢né sklizeny
do kosl. Hrozny jsou fermentovany pfimo v lisu bez
pristupu vzduchu pri 8-10°C po dobu nékolika hodin
(studena macerace). Toto je nasledované jemnym
lisovdnim a usazovanim mostu. Primarni fermentace
probihd v ocelovych tancich pfi teploté 16°C s
pfirodnimi kvasinkami. Nové vino, zbaveno nejhrubsi
sedliny, je se zbytkovym cukrem ponechano na
kvasnicich po 2-3 tydny. Kdyz je vino Ciré, premisti
se do autokldvu, kde probiha druhd fermentace pfi
16°C po dobu cca 20-25 dnl. Nasleduje dalsi leZzeni
na kalech po nékolik tydn{. Poté se vino pini do lahvi
a tak zraje jesté po dobu nejméné 1-2 mésicd.
Vinifikace: Ru¢ni sbér hrozn( v zafi, poté jemné
lisovani a dekantace mosStu. Kvasny proces je
provadén v nerezovych tancich pfi nizké teploté 16°
diky které jsou zachovany aromatické latky. Pred
ukoncenim kvasného procesu na plvodnich
kvasinkach je mladé vino stoceno do lahvi, stéle
jesté s vysokym obsahem cukru. Zde je pak kvasny
proces dokoncen bez preruseni fermentace. Bézna
délka kvaseni je cca 25 dnl. Poté vino odpo¢iva na
lahvi nékolik tydn{ Vinarstvi Astoria vznika jako
mlada spolecnost v roce 1987 jako projekt Paula a
Giaorgia Polegato, ktefi pochdzeji z rodiny s velmi
bohatou vinafskou historii. Vina pod jménem
Astoria,,predevsim pak ta Sumiva, se velmi brzy
proslavily v Sirokém okoli. V souc¢asné dobé jsou
nedilnou soucasti vysoké gastronomie v mnoha
zemich nejen evropy. Vinarstvi Astoria vznika jako
mlada spolecnost v roce 1987 jako projekt Paula a
Giaorgia Polegato, ktefi pochdzeji z rodiny s velmi
bohatou vinarskou historii. Vina pod jménem
Astoria,,predevsim pak ta Sumiva, se velmi brzy
proslavily v Sirokém okoli. V soucasné dobé jsou
nedilnou soucasti vysoké gastronomie v mnoha
zemich nejen evropy. Astoria vlastni ¢tyficet akrl
pldy v jedné z nejkrasnéjsich vinarskych oblasti
Italie, proslavené svym vlidnym klimatem a
neopakovatelnou harmonic¢nosti vinic. Vina z
Valdobbiadenne jsou prosluld prakticky v celém
svété. Za sva vina ziskala spole¢nost Astoria desitky
ocenéni na svétovych vinarskych soutézich. V
souCasné dobé nabizi jak vina tradi¢ni, pfipravovana
dle letitych zkuSenosti, ale také velmi moderni vina,
oslovujici predevsim mladsi generace. Jako velmi
dllezité pro kvalitu vin povazuje spole¢nost Astoria
pouzivani modernich technologii a neustalé
zdokonalovani se ve svém oboru.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Klasifikace plvodu
Odrida

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Astoria

Sumivé vino

Prosecco & tradi¢ni italské vino z Benatského
kraje

Italie, Prosecco, Veneto & Benatsko

bild

DOCG

zékladni odrida pro Prosecco & Glera
Superiore

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi
styl

druhotné kvaseni v nerezovych tancich & metoda
Charmat

v nerezovych nadobdach
750 ml
11,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Astoria vini, Viale Antonini, 9 31035 - Crocetta del
Montello Treviso (TV) - Italie

Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10
mag/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



