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Kéd produktu 11701320

Ru¢né sbirané hrozny tradi¢ni sardinské odrlidy Cannonau se jemné lisuji, most se ochladi a pomalu kvasi za G¢elem maximalniho zachovani
odrlidové charakteristiky vina. Costera je krasné ¢ervené vino tmavé, husté barvy s alkovymi reflexy. Ma intenzivni, delikatni vni
pripominajici marmelddu z ¢ervenych plodd. V chuti je velice lahodné s prijemnou delikatnosti a pinosti.

Vinarstvi Argiolas vinifikuje toto Cannonau s Gzasnymi vlastnostmi, rafinované a prvotfidni samotné. Senes je nové cervené vino vinarstvi
Argiolas, Cannonau of Sardinia DOC Reserve vénované stému vyroci ostrova, protoze Antonio Argiolas, zakladatel spolecnosti, zemrel ve véku
104 let. Toto sardinské cervené vino se vyrabi ze starych vinic na kopcich Siurgus Donigala v Trexenta, které se vyznacuji vapenitou slinovitou
a jsou vystaveny vétrim mistral, je vinifikovan v ocelovych tancich a zraje v cementovych tancich - kde probiha jable¢no-mlé¢na fermentace -
a poté zraje v malych dubovych sudech. Jeho robustni a hrdy charakter ho stavi o krok nad ostatni sklepni Cannonau, ""Costera"". Senes se
svou velkou osobnosti, uslechtilou strohosti a vazbou na tradici je témér stylistickou alternativou k dalsimu skvélému vinu vinarstvi Argiolas,
Korem, které se vyznacuje vice mezindrodnim charakterem a elegantnéjsim mladistvym pfistupem

Dostupnost na hlavnim skladé: 2,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry
Kdyz se Antonio Argiolas rozhod! vsadit na vina ze

P . w , Znacka Argiolas
své plidy, vlastnil pouze tifhektarovy statek v . . o
Serdanii, vesnici 20 kilometr(i od Cagliari. Tento Plvod Italie, Sardinie
statek, odkaz otce, byl mistem, kde zasadil svou Barva Cervena
prvni vinici. Jeho myslenka rostla a zrala spolu s Rocnik 2022
laskou k manzelce Bonarii a rodiné, kterou s ni Klasifikace pévodu DOC & DOP & Denominazione di origine controllata
ut\foFiI. Jeho va:éeﬁ pr:) pldu, ogka%venkgvského odrada Cannonau
SVEtaj ve kter(]em )/yrustal, alg Jve,hc,)z hramce . Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
povazoval za Uzké (vymezené Zivymi ploty z opuncii, L, ) L, )
které zakryvaly vyhled na obzor), vzdy fidila jeho Zrani Barrique, betonové nadoby, v dubovych sudech
volby a vizi. Odolal tak kampanim na hubeni vinic a Objem 750 ml
- zlistavaje ukotven na svém ostrové - ¢asto Alkohol ABV 14,50 %
prekracoval more, nejprve se dostal na poloostrov a Baleni hola lahev

poté na nové kontinenty. Hlavnim cilem nebylo jen
dobyti dalsich trh(, ale také shromazdovani mnoha
Uspésnych zkusenosti. V roce 1979 se Antonio
Argiolas, zavedeny mistni podnikatel, vydal do
Argentiny a Kalifornie. Tyto cesty pro né&j byly Slozeni odrlidové vino révové
zdrojem inspirace a predstavovaly zatatek revoluce; Vyrobce Argiolas, Via Roma, 28/30 - 09040 Serdiana (CA) SARDINIA, Italie
Ve skutecnosti mu to ukézalo potfebu pfekonat Alergeny skupina I. Oxid sifi¢ity a sificitany v koncentraci vy&si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l
parcelizaci krajiny, ktera byla na ostrové rozsifena, a - Upozoriiujeme, Ze tento produkt méize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu
vyuzit technologicky vyspélé stroje k obdé&lavani CUEY WpEEEY vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumacf.
vétsich ploch v ramci jednotného vlastnictvi. Ziskal
tedy pozemky Selegas-Sa Tanca a Susini, nejvétsi
panstvi vinarstvi. To jsou mista, o kterych vino
Argiolas mluvi, symboly sily, odvahy a proziravosti
této myslenky. Antonio Argiolas pouzil termin
,myslenka“ k definovéni snu o vinarstvi schopném
vypravét svétu o sobé a Cerpat silu z tradice. Odkaz
této ambice, stieZzeny jeho syny Francem a
Giuseppem, dnes umocnuji jeho vnoucata Valentina,
Francesca a Antonio, kteff jako rodi¢e nové
generace neprestavaji sazet na hodnotu pldy a jeji
produkce, investuji do vzdélavani a srovnavani. Od
svého velkého starce, pamatniku mimoradné
podnikatelské historie, prevzali tvrdohlavost a smysl|
pro vyzvu svétu, jednoduchou a autentickou radost
ze sklizné a lisovani, vasen, ktera prameni z
bublajicich mostd a sumivych mladych vin,
osobnost, kterd definuje houzevnata a zrala vina,
meékkaé jako vapenec, v némz jsou zapustény jejich
koreny, parfémovana a pikantni jako more,
dlouhovéka jako sardinska vina. Vinarstvi ma jako
Ustredni jednotku tradi¢ni domovskou, historicko-
geografickou oblast Sardinie, kde se nachézi
Serdiana. Od svého vzniku toto vinarstvi sz na
inovace, silné propojuje svdj vznik s ostrovem a
ukazuje jeho identitu. Ochranou mistnich odrld révy
vinné a investicemi do udrZitelnosti spole¢nost

LMIV & Dopliikové parametry

Zékonné zarazeni vino

technikami, vyuziva rady mezinarodnich odbornik(i a
mluvi jazykem budoucnosti. Vinarstvi se stalo
méritkem pro propagaci kultury, vina, jidla a
pohostinnosti. Setkani s uméleckym a intelektualnim
svétem, ktery vdéci za svou tvardi silu Sardinii, je
také motorem neustalého rlistu, Grodnou padou pro
projekty a nové napady, kiizovatkou pfibéhd, které
prekracuji more. Vinice Argiolas jsou “zahrady” piné
profesionality, které davaji vina vyznacujici se svou
kulturou a nejvyssi kvalitou vyroby. Cely podnik byl
modernizovan a vybaven tou nejlepsi
zpracovatelskou technologii. Tanky z nerezové oceli,
klasické francouzské bariky a vyspéla
zpracovatelska technologie zarucuji vyrobky té
nejvyssi kvality. Vinarské hodnoceni Gambero Rosso
uvadi: “Na chuti vin od bratrl Argiolas ze Sardinie se
miize stat ¢lovék rychle zavisly. Jednd se o jedny z
nejlepsich vinafl Sardinie, kterym se dokonale
podarilo skloubit nejmodernéjsi technologii s tradici
sardského vinar'stvi. Jejich Turriga od nds obdrzela
okamzité to nejvyssi hodnoceni Gambero Rosso- tfi
sklenicky”. Vinarstvi se nachazi v regionu Serdiana,
uziva tradi¢nich odrdd citlivé vysazenych na vinicich
perlou italského vinarstvi a o jejich vinech se hovori
s Uctou nejen v Itélii.
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