Antinori San Giovanni della Salla Orvieto 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10600000

Bilé tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 50% Grechetto, 25% Procanico a
25% Pinot Bianco, Viognier, Riesling vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti
Umbria - Orviero Classico - suché

Vino San Giovanni pochdzi z vinic obklopujicich stfedovéky hrad Castello della Sala a
cuvée bylo poprvé vyrobeno v roce 1990. Ma jasnou, slamové Zlutou barvu s jemnymi
nazelenalymi odlesky, které predznamenavaji jeho svézest a Zivost. Ve vini se
projevuje jemnym a elegantnim aromatickym profilem: tény bilych kvétl se prolinaji s
ovocnymi nadechy bilé broskve a citrusovymi nuancemi limetky i Zlutého grapefruitu,
které celkovou vani dale zvyraznuji.
SANGIOVANNI Na patre plsobi vino podmanivé a vyvazené; jeho struktura harmonicky spojuje
svéZest s vlacnosti. Ziva kyselinka spolu s citrusovymi tény dodavé vinu rovnovéhu a
@%@ prijemné dlouhy zavér.

Vyborné doprovodi driibeZ ve smetanové oméacce, salaty nebo napriklad Spagety
Carbonara.

\ Po prichodu do sklepa byly hrozny zpracovavany oddélené podle odrdd, aby se
Mot zvyraznily jejich specifické vlastnosti. C4st mostu prosla procesem chladné macerace,
ANTINORI pfi niz zdistala v kontaktu se slupkami priblizné 6 hodin pfi teploté 10 °C, a nasledné
byla smichana s podilem ziskanym Setrnym pfimym lisovéanim. Takto vznikly most byl
precerpan do nerezovych tankd, kde probihalo alkoholové kvaseni pfi fizené teploté 16
°C. Vino poté az do okamziku finadlniho scelovani a lahvovani zralo nékolik mésicl na
kvasni¢nich kalech, coz pfispélo k jeho eleganci a mineralité.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
na cesté 6 ks

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Usedlost Castello della SalaRodina Antinori tuto
usedlost, postavenou v roce 1350, zakoupila v roce
1940 - v té dobé k ni patfilo 29 farem se 483 hektary
poli a lesd. Cely zédmek byl poté kompletné
zrekonstruovan. Dnes zahrnuje 500 ha
pozemkd.(poloha mezi 200 a 400 m n.m.). Castelo
della Salla lezi na kamenitém predhdfi Apenin v
oblasti Umbria (ve vysce 534 metrd nad morem)
nedaleko toskanskych hranic a 18 kilometrd od
historického méstecka Orvieto. Tuto stfedovékou
pevnost obklopuje bohaté dédictvi etruské kultury.
Zdejsi vinice jsou charakteristické svou jilovitou
plidou tvofenou naplaveninami na podlozi
sope¢ného plvodu. Toto modern{ vinarstvi proslavilo
jeho populdrni Orvieto Classico.Castello della Sala je
predurcené k produkci nadstandardnich bilych vin z
Umbria. Castello della Sala je prestizni vinarstvi
nachazejici se v Umbrii, Italii. Patri do rodinného
podniku Marchesi Antinori, ktery se zabyva vyrobou
vina jiz od roku 1385. Vinice, které se rozpinaji na
vice jak 200 hektarech pddy, se nachazi mezi fekou
Paglia a vrcholem Monte Nibbio. Castello della Sala
se nachdazi v Umbrii, kousek od toskanskych hranic,
asi 18 kilometrd od historického méstecka Orvieto.
Castello della Salla je nddherné stfedovéké panstvi s
600 hektary pldy, z nichZ 200 je osdzeno vinicemi.
Tuto stfedovékou pevnost obklopuje bohaté dédictvi
etruské kultury. Vinice tohoto panstvi se nachazeji v
nadmorské vySce mezi 220 a 470 metry nad morem
a jsou osazeny tradi¢nimi odr&idami, jako jsou
Procanico a Grechetto, ale také odrddami
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Semillon, Pinot Blanc,
Viognier a malym mnozstvim Traminer a Riesling.
Oblast je vynikajici pro péstovani bilych odrdd s
jedinou vyjimkou, Pinot Noir, ktery zde nasel idealni
podminky pro vyraz svého plného potencialu. Vinné
révy rostou v plidé zaloZzené na jilu a vépenci,
bohaté na zkamenéliny a jsou dobre osvétleny
vychodem slunce s vynikajicim rozdilem teploty
mezi dnem a noci. Toto moderni vinarstvi proslavilo
jeho populdrni Orvieto Clasicco, ale kromé vina
(celkem se zde vyrobi prdmérné 700 000 lahvi, z
¢ehoz je 200 000 Cervaro) se tu produkuje také
domadci kozi syr a Extra Virgin olivovy olej. Castello
della Sala je preduréené k produkci nadstandardnich
bilych vin z Umbria. Moderni koncept vinného sklepa
je svoji strukturou navrzen ke zvyseni svézesti a
vini hroznd a zajisténi nedilnych standardd kvality.
Historické sklepeni pochdzi z 16. stoleti a nachazi se
pod stfedovékou pevnosti Castello della Sala. Cast
Cervaro della Sala a Pinot Nero della Sala stale zraje
ve francouzskych dubovych sudech pod
monumentalnimi hradbami hradu, které prirozené
udrzuji stalou vihkost a teplotni Grovné.

Hlavni parametry

Znacka Castello Della Sala
Barva bild
Odridda Grechetto, Pinot blanc, Riesling, Viognier
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Pdvod Italie, Umbrie
Oblast & obec Orvieto
Roc¢nik 2025
Zrani v dubovych sudech, v nerezovych nadobdach

Vyroba Sur Lie
Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,00 %

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrdidové vino révové
Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

Alergeny skupina I. nebo 10 mg/!

Upozornujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny.
Alergeny upozornéni Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Marchesi Antinori S.p.A Via Cassia per Siena, 133 Loc.

Vyrobce Bargino, 50026 San Casciano Val di Pesa, Florencie, Italie



