Angostura TAMBOO Spiced 0.71

» Rum & rumovy likér

EAN 0075496333536
Kéd produktu RU004700

Tamboo Spiced Rum od Angostury je poctou energickému Trinidadu a Tobagu,

zejména béhem Zivého karnevalového obdobi. Angostura velmi dobie zachytila

pulzujici ostrovni atmosféru v tamboo korenéném rumu prostrednictvim

mistrovského spojeni s vybranym karibskym korenim. Tento proces dodava rumu
odleh¢enou, avsak hlubokou notu, kterd elegantné prindsi karibsky postoj k

S o zivotu.

Barva: syté jantarova.

Aroma: nasladlé, krémova vanilka, karamelova jablka, kardamom, ndznaky
skofice.

Chut: skofice, vanilkové tony, sladké pecivo, pikantni muskatovy orisek,
kardamom.

Zavér: stfedné dlouhy, viiné marcipanu.

m Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
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Angostura TAMBOO Spiced 0.71

» Rum & rumovy likér

Popis

Tento novy jemny zlatavé korenény rum je smichan
s karibskym korenim. Angostura Tamboo, pfipitek na
nadcasové tempo Trinidadu a Tobaga, se svou
Zivouci a exotickou prirodou, je dokonalym, hravym
partnerem pro vsechny karnevalové okamziky Zivota
a rad se podle toho obléka - bezstarostné, rychle a
zabavné. Tamboo je bambusovy buben, ktery od
roku 1884 déla karnevalové rytmy v ulicich T&T. V
roce 1820 se némecky lékar Dr. Siegert rozhodl
opustit rodnou zemi a odejit do Venezuely bojovat
proti Spanélskym dobyvatelm . Byl povolan jako
vojensky Iékar na Angostura (dnesni Ciudad Bolivar).
CtyH¥i roky studoval tamni p¥irodu a tropickou faunu,
az se zrodil 1éCivy "Amargo Aromatico" (dnes
Angostura Bitter). Angostura Aromatico Bitter se
pouZival k é¢eni morské nemoci u ndmornikd, ¢imz
se rychle proslavil doslova po celém svété. V roce
1850 odchézi Dr. Siegert ze sluzeb armady a vénuje
se az do své smrti v roce 1870 vyrobé svého
Angostura Bitter a také destilaci vybranych rum@. V
roce 1875 se cely rodinny podnik presunul z
Venezuely na Trinidad, a nadale provozovan
Carlosem, Alfredem a Luisem - Siegertovymi syny.
Spolec¢nost byla postupné prejmenovana z Dry.
Siegert - na spolecnost s ndzvem Dr. J.G.B. Siegert &
Hijos. Vyroba pomalu zacina v malé tovarné v Port of
Spain na Trinidadu a produkty Angostura sbiraji
ohlas v mezindrodnim méfitku.Po smrti Carlose a
Alfreda z{stava rodinny recept v drzeni nejmladsiho
bratra, Luise. Roku 1904 byla spole¢nost jmenovéna
dodavtelem Angostura aromatické horké krali
Pruska a v roce 1907 také krali Spanélska Alfonsu
XIIl. V roce 1909, byla spole¢nost pfeménéna na
akciovou a registrovana v Anglii. V roce 1912 byla
spole¢nost jmenovana dodavatelé PAS jeho
Veli¢enstva krdle Jifiho V. Trinidad Distillers Limited
vybudovala nejmodernéjsi multi komercni palirnu
nachazejici se v Laventille. Poc¢atky vyroby rumu se
datuji na prelomu roku 1900. Spole¢nost postupné
zvySovala své odborné znalosti vstupem novych
osobnosti kdy napfiklad v roce 1936 vstoupil Robert
Siegert, vystudovany chemik. Dalsi dovednosti byly
pridany v roce 1942, kdy Albert Clyde Gomez,
cukrovarnicky technolog nastoupil do spolecnosti, a
v roce 1944, kdy Thomas Gatcliffe, chemik ... Poté
uz zbyvalo pouze ukdzat svétu plvaby rumd této
producenta rum@ souostrovi. Dnes se vyrabi rum
Angostura 1919 a Angostura 1824 ve mésté Port of
Spain na ostrové Trinidada Tobago. Vlajkovou lodi
distillerie je rum Angostura 1919 - 8 lety je skvély
rum a jeden z nejlepSi z domu Angostura.

Hlavni parametry

Znacka Angostura
Druh likér na bazi destilatu z cukrové trtiny
Detail spirit drink & lihovina
Priviastek Spiced
Charakter korenéné
Zrani v dubovych sudech
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplhkové parametry

Z&konné zarazeni lihovina
" voda, trtinovy destildt, cukr, aroma, barvivo: karamel
Slozeni
E150d
7 Angostura Ltd, 91 Eastern Main Road, Port of Spain,
Vyrobce

Trinidad a Tobago

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdiZze obsahovat
Alergeny upozornéni alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



