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» Rum & rumovy likér
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EAN 7451101210646
Kéd produktu RU010390

Tento vyjimecny dvanactilety panamsky rum z rodinné destilerie Varela
Hermanos predstavuje ukazku inovativniho pfistupu k dvojitému zrani. Destilat
nejprve stravil dlouhé roky v tradi¢nich sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Svdj finalni a zcela unikatni charakter vsak ziskal béhem zévére¢ného
devitimési¢niho stareni ve specidlné zkonstruovanych sudech z panenského
amerického bilého dubu. Tyto sudy byly nejprve hodinu opékany pfi teploté 180
°C a nasledné silné vypaleny pfi 220 °C, ¢imz uvnitf dieva vznikla porézni
uhlikova vrstva o tloustce 7 az 8 milimetrl. Tento proces dava rumu mimoradnou
hladkost a hluboky kourovy rozmér. V této edici o objemu 0,7 litru s obsahem 40
% alkoholu je balen v déarkové krabicce, coz z néj Cini skvély reprezentativni
kousek pro naro¢né milovniky drevitych a komplexnich rumd.

Vné: Jemné kourova, intenzivni a drevitd. Vyrazny vliv ozehnutého dubu dopliuji
tény krémové vanilky, Cerstvé uprazené kavy, mandli a jemnych kvétin.

Chut: Bohatd, komplexni a pInd. Na patre se prolind vyrazna sladko-kourova linka
s tény tmavého karamelu, vanilkového fudge, prazenych kdvovych zrn a
hfejivého dubového dreva.

Zavér: Dlouhy, hiejivy a uslechtile suchy. Sladkost karamelu pozvolna ustupuje
silnému vlivu opaleného sudu s pretrvavajici stopou nahorklé kavy, popela a
prazenych mandli.

Dostupnost na hlavnim skladé: <5ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry
Z?acka RoPIAbueIo a palllrna Havclllenda San Isoldro Znatka Abuelo
predstavuji jeden z nejvyznamnéjsich klenotl bruh VY trtinovy R
panamské produkce rumu, jehoz historie saha az do ru poc. vy trtinovy Rum
roku 1908. Tehdy mlady &panélsky imigrant Don Detail zrani rumu bylo dokonge,no ve vij|mevcn,ych sudech,
José Varela Blanco zalozil v panamském mésté Pesé vyzraly rum v drevénych sudech
vlbec prvni cukrovar v zemi. Pesé se nachazi v Priviastek Small batch
Grodném udoli, které ma idealni mikroklima pro Pavod Panama
péstovani cukrové titiny, s mirnymi desti a Zrani 12 let, v dubovych sudech, ex-Bourbon
stabilnimi teplotami po cely rok. V roce 1936 pak Sl S, e & i
Don José na naléhani svych synl rozsitil podnikani o '

Jost Suyen synt rozsify Pocnixe Objem 700 ml
destilaci alkoholu ze stavy z cukrové trtiny, ¢imz

Alkohol ABV 40,00 %

polozil zaklady pro vznik dnesni vyhlasené palirny
Hermanos Varela, ktera rumy Abuelo vyrabi. Jednim
z nejzajimavéjgich aspektll palfrny je skute¢nost, ze LMIV & Doplikové parametry

si jako jedna z méla na svété zachovava Z4konné zarazeni rum
stoprocentni kontrolu nad celym procesem vyroby,

od zaseti stébla trtiny az po lahvovani. Spolecnost SR TS, F (s s L e elEs v
Varela I:lervman.os v’Iastm %hruba 1 200 hektarvu. Pudy.  Alergeny upozornéni alergeny. Pfesné slozenf a alergeny jsou k dispozici na
na které pestuje vyhradné vlastni cukrovou trtinu. obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
Béhem obdobi sklizné, kterému se v Panamé ik

zafra, se trtina sklizi a okamzité lisuje, aby se ziskala
Cerstva stava a vysoce kvalitni melasa. Palirna k
fermentaci pouziva svij vlastni, po generace
kultivovany kmen kvasinek, coz dodava rumu
Abuelo jeho specificky a nezaménitelny chutovy
profil. Samotné zrani ruma Abuelo probihd v
rozsahlych skladech palirny v oblastech s vysokou
vlhkosti a tropickymi teplotami, coz proces stareni
vyrazné urychluje v porovnani s evropskym
klimatem. Rumy zraji primarné v peclivé vybranych
sudech z amerického bilého dubu po bourbonu,
které napoji dodavaji tény vanilky, karamelu a
jemného koreni. Palirna je vsak zndma také svymi
experimenty a inovativnim pristupem k takzvanému
findInimu stareni. V rdmci specidlnich edic nechava
své rumy dozravat v sudech po prestiznich
evropskych vinech a destilatech, jako je konak,
portské vino tawny nebo Spanélské sherry oloroso,
coz vyslednému rumu propdj¢uje mimoradnou
komplexnost. Nazev rumu, kde slovo ,Abuelo” v
prekladu ze Spanélstiny znamena dédecek, odkazuje
na tradici, rodinné dédictvi a Uctu ke starsim
generacim, které preddvaly své zkuSenosti dal.
Postava starsiho muze na etiketé symbolizuje
moudrost, ¢as a trpélivost, coz jsou klicové hodnoty
potrebné pro proces zrani prémiového rumu. Dnes
firmu vede jiz tfeti a Ctvrta generace rodiny Varela,
pri¢emz palirna se neustale modernizuje a zavadi
ekologické postupy, jako je recyklace odpadnich vod
a vyuzivani zbytkd vylisované trtiny, takzvané
bagasy, jako biomasy pro pohon vlastnich
energetickych systémd.

Slozeni voda, tftinovy destilat

DIOS TRADING, spol. s r.o. 31.10.2026 21:58
Husova 1205, Modfrice, 664 42 objednavky.eshop@rumhouse.cz 2/2



